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Rychla exkurze do pravé ¢inské kuchyné

Jak se j1 v (ine?

Jednim slovem - dobfe. Rozvinutou odpovédi - pestfe, chutné, zdravé, s napadem
itradici. Zdraham se ale pouzit terminu ,,¢inska gastronomie* ktery je asi tak pfesny,
jako kdybychom fekli ,evropské jidlo“. V Evropé chiapeme, Ze nic jako ,,evropské jidlo“
neexistuje — Ze tu je sttedomoiska kuchyné plna olivového oleje, bylinek, zeleniny
aryb, ze je tu francouzska klasika, némecké eintopfy a grilované bufty, moldavska
dokonala zelenina na sto zpusobi, skandivavska polosyrova jidla, slovenské halusky
i ¢eska svickova, o niz ve Finsku ani ve Spanélsku nikdy neslyseli. Celou Evropou pro-
chazi snad jen fizek... Rozmanitost kuchyné v riiznych oblastech Ciny je jesté vétsi, nez
v Evropé. I proto je té7ké, ne-li nesmyslné, mluvit o ¢inské gastronomii. Sami Cifané
Fikaji, Ze jih chutna sladce, zapad ostfe, sever slané a vychod kysele.

Martin K¥i%, Lubos Bdrta - O Cifianech se
nékdy zertem fikd, ze snédi uplné vsechno,
co m4 ¢tyti nohy a neni to stil, véechno, co
1ét4 a neni to drak a vSechno, co plave a neni
to lodka. Pravda je, Ze se jidlo v Ciné vyzna-
Cuje pestrou Skalou chuti, barev, odstindg,

4pwu k tomu urcené tmdzcm pisné. Pi-
kantni ,,drdap poustniho krocana” se oZuz-
lava pfi druzné konverzaci.

Takhle néjak si predstavujeme ,,cinu”. Tohle

je origindl ,, pekingské nebe” z restaurace Da

Wan Ju.

GASTRONOMIE

Pekingské Jiaozi neboli "tjaocky”, zvenku
obycejné kynuté bochdnky, ovsem plnéné
skvostnym ragii plnym chuti a omdcky.

vini, tvarl a neobyc¢ejnou fantazii, s niz se
ptipravuji pokrmy vlastné opravdu ze vseho,
co je stravitelné - na zemi, ve vodach slad-
kych, v mofi a ve vzduchu. Nejen, Ze mnohé
ze surovin ani nezndme - ale nikdy by nas
nenapadlo, Ze by takova surovina mohla byt
lahodnou soucésti pokrmu, tfeba z bahna
na dné jezer dolovany lotosovy kofen nebo
pikatni druh malych $korpionti.

Ur¢ité ale Ize vystopovat urcité styly ¢i po-
krmy, typické pro nékteré oblasti.

V oblasti hlavniho mésta Pekingu, se po-
uzivaji - a moznd i Castéji neZ ryze - tésto-
viny. Nejriiznéj$i plnéné tasticky, mazlavé
nocky varené v polévce a hlavné nudle.

Pekingska kuchyné je ovlivnéna charakte-
rem Pekingu jakozto hlavniho mésta. V ci-
safském paldci byli zaméstnani kuchari ze
v8ech casti svéta, ktef{ riizné speciality prfi-
vezené ze svého domova zjemnovali a kulti-
vovali pro cisafskou kuchyni Proto jsou

Zeleniné vévodi cibule a ¢esnek, masu pak
kachni. Specialitou ¢islo jedna je slavna pe-
kingska kachna (Béi jing kdo yadtmtiis),
jejiz ptiprava trva nékolik dni a jeji konzu-
mace je nékolikahodinovym obfadem.
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Byt v Pekingu a neochutnat pekingskou
kachnu? MiiZete kdekoli, ale je nékolik ucti-
vanych restauraci - Quanjude, Bianyifang,
Changan Yihao, Beijing Xiaowangfu a ze-
jména Dadong, z néjz jsou dnesni fotogra-
fie. Moderni prostiedi, perfektni servis.
Podle tripadvisoru ceny na pomezi vysokych
a nesmyslnych.

V Pekingu ji nabizeji téméf vsude. Rozdilt je
mezi nimi je ale asi tolik, jako u nas u chleba
- v ptipravé, ve viini, v chuti i v cené. I kdyz
pekingska kachna je v§ude povazovand za
slavnostni jidlo, jeji cena mtize jit od néja-
kych 120 jiiant az k nékolika tisicim.

Ke kachné se podavaji mandarinské placky
z mouky, horké vody a sezamového oleje,
husta pikantni omacka hoisin na séjovém
zakladé, najemno nakréjena Cerstva zelenina
amiska s cukrem smichanym s glutamatem.
Casto se ke kachné podava jarni cibulka,
ktera se na jednom konci nékolikrat nakroji,
takze vznikne néco jako $tétec, ktery se na-
maci do omacky, a tim se placky se zabale-
nym masem potiraji. Jako zavére¢ny chod se
podava vyvar ze zbytkd kachny, ¢imZ by
meéla byt zodpovézena otdzka, kam se po-
déje zbytek masa po ofezani kostry.

S-cchuanska zapadni kuchyné vhani slzy
do o¢i a pot na Celo. Je pekelné ostrd.

“i b o M
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Bude to znit jako pobufovdni, ale se sommelierstvim je to v Ciné podobné, jako u nds. V lu-
xusnich restauracich a vinarstvich sledujete naprosto profesiondlni vykon. V obycejnych maji

.
- B

obcas sklenicky na nozicce a vino v zaspuntované lahvi v lepsim pripadé v lednicce.

A nejen to, s-¢chuansti kuchati jsou prosluli
schopnosti kombinovat kofeni do slano-
sladko-brnivo-palivo-kyselych variaci. Ne-
obejdou se bez pepre a hlavné bez papriky.
Cchuan-cchaj je vynikajici v komponovén{
chuti, které nazyvaji obraznymi jmény jako
domaci, svéze slana, s viini ryby, li¢i, zvlastni
chuti apod. Ze surovin se opét nejvice po-
uzivd vepfové, hovézi, domaci drubez
a velké mnozstvi zeleniny, méné pak ryby.
Jako ptiloha pak nejvice ryze.

Vychodni kuchyné je kuchyné sanghaj-
ska. Zakladem jsou omacky ze sojovych
bobii, maso se pouziva hovézi, veprové, ku-
feci, kachni a rybi. Prevazuje zde slanéjsi
chut, protoze pouziva mnoho omacek ze so-
jovych bobu. Barvu maji jidla prevazné do
hnéda diky pestrému uziti hnédych az cer-
nych omacek vyrobenych z bobii (jiangydu,
F ). Jako priloha se nejcastéji pouzivaji
bochanky z kynutého tésta (man-tchou),
dale pak rtizné pSenic¢né placky (tien-ping)
a bochanky z kukuti¢ného tésta (wo-tchou)
méné pak ryze (mi-fan).

Pfiprava pokrmi ve Vnitfnim Mongol-
sku na uplném severu je vyznamné ovliv-
néna muslimskou populaci, takze zde
dominuje jehnéci a dribezi maso a sladko-
vodni ryby. Zvifata jsou neztidka ptipravo-
vana cela (tim myslim opravdu celd, jen
vyvrzend) a jsou porcovana az pied hostem.
Legendarnim pokrmem je hot pot, neboli
ohnivy kotlik. Je to velky kotlik, pod kterym
hofi plamen. Naobjednate si ingredience
jako jsou skopové maso, brambory, zeli,
houby, nudle, apod. a vée si ve varici omacce

sami pfipravite - je to vlastné takové fondue.
Mongolsti vojaci kdysi tenhle pokrm pfi-
pravovali na zhavém uhli a jako kotliky jim
slouzily vlastni pfilbice. Dnes vam v restau-
raci mezi nohy stréi propanbutanovou
bombu, coz neni dvakrat bezpecné, ale hot
pot je skvély porad. Charakteristické je piti

vy

palenek nejriznéjsiho pivodu, viiné i chuti.

Dva pokrmy, Ci spise zpiisoby pripravy, které
proslavily Cinu. Pokud i vém vafila babicka
$vejzuzi, pak by to mohlo byt XK (5k
Shui=voda, ZhuX¥=veptové, RouAl=maso,),
dole pravé Kung Pao (Gong Bao Ti ting, &
P2k T) v Dadongu.

Na zavér jidla je podava kazdému misa Cer-
stvych horkych udon nudli bez chuti, kterou
si kazdy dle vlastnich preferenci doplni
z mistic¢ek se slanymi, pikantnimi i sladkymi
oméckami.

A kone¢né, popojedeme-li az na jih, do-
¢kame se té pravé exotiky. V jihoc¢inské pro-
vincii Guangdong v jejim hlavnim mésté
Guangzhou, které cizinci znaji spis§ pod jmé-
nem Kanton, najdeme mnoho trzist, kde lze
koupit ¢erstvou zeleninu, maso pr¥imo z po-
razky, plody more, ovoce, vejce, ryby, Cerstvé
burské origky, ryzi a mnoho dalsich véci.

Zemédélci, kteti zde prodavaji plody své

prace, musi ¢asto stravit noc jizdou na kole,

aby mohli rano ve mésté rozlozit sviij stanek
a prodavat. Vétsina ¢inskych restauraci v Ev-
ropé a Americe vari kantonskou kuchyni,
protoze jejich majitelé pochazi z provincie
Kanton. Jisté zndte kiupavé jarni zavitky ¢i
Gu lao rou - smazené veprové maso ve slad-
kokyselé omacce. V ciziné je tak obcas kan-
tonska kuchyné mylné povazovana za
celo¢inskou.

Jidla se zde tolik nekofeni, ponechava se
jim jejich ptirozena chut. Ono to asi stoji za
to. Pravé Kantonané se totiz zaslouzili o vy-
smé$né ,,mnau a ,,haf“ ve spojeni s ¢inskou
kuchyni. Kromé hovézi, veprové a kufeci
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klasiky a moftskych plodi a ryb serviruji na
talife s ryzi rafinované upravené hady,
kocky, zaby i psy. Ale ne, ze by je chytali na
ulici! Jednd se o masnd plemena chovana za
tim ¢elem na farmach. Lidova moudrost
z jihu pravi, Ze kdo pojedl psi maso, nepo-
trebuje v zimé zadny kabat.

Cinska kuchyné ma pravdépodobné nej-
dels historii na svété. V tomto sméru zfejmé
pred¢i i vyhlasenou kuchyni francouzskou.
Rozmanitost je zptisobena tim, ze v minu-
losti bylo nutno vyuzit veskerou fantazii
a moznosti prirody, aby se lidé nasytili.
Hlavnimi charakteristikami ¢inské kuchyné
je vynalézavost, chutovd rozmanitost, vy-
uziti téméf vieho, co se da jist a diiraz na es-
tetickou sladénost. Jiz staii Cinané si byli
védomi toho, Ze na chutovém vjemu se vy-
razné podili i zrak. Konkrétné to znamend,
Ze se pouziva na 150 druhii zelenin, desitky
druhii kofeni, vytazkd a chutovych prisad.
Vychodni kuchyné je pro nds exoticka a ta-
jemnad, ale rozhodné neni komplikovana.
Umeéni zvladnout ji spociva predevsim ve
schopnostech vyuzit pfirozenych vlastnosti
rozli¢nych potravin a kombinovat je.

Cinska kuchyné je zaloZzena na 5 chutich,
kyselé, horké, sladké, slané a ostré. Za dalsi
chut se povazuje chut umami - extraktu
z fas ¢i glutamatu sodného, ktery mé svou

zvyraznujici schopnosti velky podil na ob-
libé ¢inského jidla a jinych exotickych ku-
chyni. Dohromady se ¢asto micha ocet
s cukrem jako zdklad vynikajici sladko-ky-
selé omacky podavané bud s rybou nebo
masem, obvykle veprovym. Dobfe vyvazené
menu by mélo kromé téchto 5 chuti obsa-
hovat také rtzné druhy upravy pokrmu.
Méla by tam byt zastoupena jidla kfupava,
$tavnatd, sucha, lepkava.

Kucharské uméni je také uzce spjato s ¢in-
skou filozofii, s virou v ,,nejvys$si harmonii,
tedy v rovnovahu prirodnich sil a jednotu
protikladii. Protichtidné prvky ,,Jin“a ,,Jang*
jsou v kuchyni stejné vyznamné jako
v chramu. ,Jin“ predstavuje v taoistickém
svétovém nazoru jemné, mékké, studené
a tmavé, tedy zenské sily, ,,Jang” znamena

naproti tomu tvrdé, svétlé, silné a horké,
tedy muzské sily. I vkuchyni se ,,Jin“ a ,,Jang“
spojuji a dopliuji, sladké kontrastuje s kyse-
lym, jemné s ostrym. Na tento filozoficky
princip jednoty protikladii se bere zfetel i pri
sestavovani kazdého menu s vice chody.
Rozmanity sled chodd md byt nakonec,
stejné jako vesmir, v rovnovaze. Viiné, chut
abarva jednotlivych pokrmti spolu kontras-
tuji a preci jsou v harmonickém souladu.
Ne nadarmo se o Cifianech ¥ikd, Ze Ziji
dlouhym Zivotem. Pokrmy se v Ciné pfipra-
vuji z kvalitnich a éerstvych surovin. V Ciné

plati lidové réeni ,,vyZivnd strava je nade
vsechny léky.“ To dokazuje, ze Citiané kviili
svému zdravi nesmirné dbaji na strukturu
stravy. Pravé kvalita a zptsob stravovani
jsou mimo jiné kli¢em k jejich dlouhové-
kosti. Cinsti labuznici si nemohou své uzené
psy; hadi polévku, Zelvi ragli, smazeny hmyz
¢i pecené zaby vynachvalit. Do naprosté do-
konalosti je viak v Ciné dovedena i ptiprava
pokrmu ze zcela "vSednich" surovin, které
dobte zname od ¢eského feznika ¢i zelinafe.
Oblibenym masem je tfeba bticek, frekven-
tovanou zeleninou obycejné zeli. Roli pri-

Servirovdni jidel a jejich kombinace byly v Ciné vzdy povazovdny za vétsi umént, neZ jejich
vlastni priprava. Zasednout k cinské slavnostni tabuli je opravdu esteticky zdzitek. K servi-
rovdni pokrmii se pouzivaji ozdobné misy (jako tieba ta nefritovd nahote v cené 200 tisic
yiiani), skulptury, stojanky, kuchati v sobé nachdzeji sochare, uprostied stolu se miiZe obje-

vit i vodotrysk!
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Nekolik prikladii slavnostniho servirovdani
s vyuzitim soSek, vyfezdavané zeleniny i kvé-
tin. Ty pestré zeleninové rolky jsou z te-
noucce skrojeného okraje dou-fu (tofu), pod
nimi peceny biicek a viplné dole blansirovany
Cinsky Spendt a pecené kulicky z cervené fepy
v pikantni cukrové krusté.

tom kromé vonavého asijského koreni a ra-
finovanych postupt hraji i takové detaily,
jako je zptisob kréjeni - kuchati ovladaji své
povéstné sekacky s virtuozitou houslovych
mistri.

Bohatstvi ¢inské kuchyné paradoxné vy-
chazi z ¢inské chudoby, i kdyz nékteré re-
cepty byly samozfejmé vyvinuty na
bohatych cisafskych dvorech. Cestovatel
Marco Polo o ni fekl: ,Zddnd jind kuchyné
na svété nam nedd z mala tolik blaZenosti.“

Citiané v historii mnohokrét trpéli hlado-
morem. Potravy bylo mélo, proto vymysleli
zpusoby, jak uvarit z minima to nejlepsi, jak
vSechno co nejlépe vyuzit. I dnes se bézni
Cinané stravuji chudg, ale pestte. A ve srov-
nani s ndmi dost zdravé, jedi mélo masa,
firu zeleniny. To, co je nam predkladano
v ¢inskych bistrech a restauracich v Evropé,
je Casto upravené na miru nasim chutovym
stereotyptim. Kromé kouzleni s glutamatem
se také podkutuje ¢eskému masozroutstvi.

Takové porce kuteciho a veprového, jakou
si ddvame bézné k obédu, by jedla v Ciné
primérna rodina tyden. V Cesku se také
¢inské pokrmy vati o nékolik stupntt méné
pikantni nez na Dalném vychodé. Pti kon-
zumaci pravého s-¢chuanského jidla by totiz
mnohym z nés uhotely utroby.

A podstatné jsou i rozdily ve stolniceni.
Vsichni vime, Ze se v Ciné ji prevazné hil-
kami (¢insky kuaizi, %7, anglicky chop-
sticks). Ve velkych méstech zvyklych na
zahrani¢ni stravniky méizete pozadat o 1zici,
vidlicku a ntiz, ale mimo oblast mezinérod-
niho pohybu budete odkazani jen na hilky
a keramickou ,,1Zici“ na polévku a ryzi.

Putvod jidelnich hiilek saha az daleko do his-
torie. Jiz kolem roku 3000 pt. n. L. vafili Cifiané
jidlo na otevieném ohni ve velkych Zeleznych
nadobach. A pravé pomoci hilek se jim po-
datilo uchopit ty nejlepsi kousky jesté horkého
jidla. Tento ryze prakticky diivod se ¢asem
propojil s duchovnim pojetim. Konfucius vy-
zyval své krajany, aby zachovavali u jidla a piti
duistojnost a slugnost. Odmital proto u jidel-
niho stolu ,jatecné ndstroje“ a doporucil ji-
delni hilky jako jediny piibor kromé lzice.

Po jidle se nepije studené pivo, ale horky ¢aj, nejlépe pu-er, ktery mad napomdhat traveni. Pry
pravé diky piti horkého Caje po jidle ziistdvaji Ciitané stihli, protoZe spravné zvoleny horky
¢aj pomiize rychle rozpustit tuky. Cinsky cajovy ritudl je velmi odlisny od japonského, pFi-
prava cinskych Cajii se dramaticky lisi od nasi. Je zajimavé to zazit. Ale pozor! Je to také jeden
z nejosvédcenéjsich scamii na turisty. Ceny nabizenych cajii dosahuji astronomickych vysek!
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Nic to nechce, jen drzte lehce! Jednu hiilku
vilozte lehce mezi palec a ukazovicek
a oprete ji o prostrednicek. Druhou seviete
mezi konecky palce a ukazovdcku. A jezte -
dobrou chut (Qing man yong, #18 H, do-
slovny vyznam je jezte pomalu)! Pred cestou
do Ciny to opravdu chce chvilku tréninku.
Pokud nezvladdte hiilkovou manipulaci,
hrozi vam piist nebo vypichnuti oka!

druhé. Neuvétitelné!

tisice tvdri Spizii opékanych na drevéném
uhli nebo tvrdém drevé. Na ty hiilky nepo-
trebujete. Jestli si ale vyberete tenhle z pi-
kantnich, Zivé napichovanych  $tirkil
a Cervikii, grilovanych nad ohném, nebo na-
opak 3piz ze zabich stehynek, jako slecna
vpravo, jen na vds.

Tycky se nemaji dotykat st a pfi polozeni
na still se nesmi ktizit, podle staré povéry to
prinasi nestésti. VSechna jidla, kterd se ob-
jevuji na stole, maji byt rozkrajena na kou-
sky tak, aby se sousta mohla pohodlné
uchopit ty¢kami. Krdjet potravu na talifi
nozem pokladaji Cifiané za smésné poci-
nani, protoze vSechna jidla ma pripravit ku-
chat tak, aby se mohla bez dalsi upravy
konzumovat.

Street Food Market, treba ve vnitrobloku Wangfujing, hyfici chutémi a viinémi, je veletrhem
inspirace. Tohle jsou tfeba krevety zapecené ve ,,volském oku” z kfepelcich vajicek. Jedno jako

Obéd nebo vecere se obvykle zahajuje stu-
denym masem a zeleninou. Dalsi chody se
stfidaji podle urcitych pravidel tak, aby tézsi
a suché pokrmy (bez omacek) predchazely

lehkym a $tavnatym. Stolovnik se ma citit

Ty
Street Food Market neni nic pejorativniho
ani opovrzenihodného! Koupite tu oprav-
dové lahiidky i témeér umélecka dila. Tyhle
ozdoby z karamelu tu mistr vyrdbi pfimo
pred vasima ocima na objedndvku.

Nebo byste si radéji dali $piz se dvéma nddhernymi miniaturnimi pekingskymi kacatky -
jedno jako druhé? Néco takového by clovék cekal jako hors d’oeuvre ve Waldorf Astorii nez
na trhu, ale tady jsou standardy nastavené jinak. On si sem ten kuchar klidné dobéhne...

syty az zcela na konci hostiny. Zpocitku se
podava k jidlu obvykle ohfaté ryzové vino,
ve vinarskych oblastech hroznové vino do-
provazené fadou spole¢nych pripitka. Vina
se prestavaji pit v okamziku, kdy se na zavér
hostiny podava polévka, podle kraje ryze
nebo nudle a nakonec ¢aj.

Vedle malych stolkil, u nichZ si snite své
jidlo, nabizi kazda restaurace i kulaté stoly
s oto¢nym stfedem, kam pfijde na jidlo ro-
dina nebo skupina ptétel. Zvykem Cifiant je
totiz neobjednavat jedno konkrétni jidlo jen
pro sebe, ale nechat doprostted stolu nanosit
co nejpestrej$i mix rozli¢nych chodi a pak si
nabirat a zobat od vSeho néco tak, jak se stfed
stolu otaci a prinasi nové a nové chuti a kom-
binace. Az nesmyslné objednavaji tfeba deset
chodi pro $est lidi, davaji tim najevo, Ze na
to maji. Proto i po konci hostiny stale zistava
dost jidla na stole. Ale ,velké oci“ pti objed-
navce nejsou jedinym diavodem.

A ikdy?z je jidlo sebelepsi, prakticky nikde
se nesetkate s tim, Ze by host dojedl uplné
véechno. Prazdny talif je totiz vycitka hosti-
teli, Ze toho bylo malo. Naopak kdyZz nedo-
jite, davate najevo, Ze to bylo dobré, ale bylo
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toho tolik, Ze uz jste to nemohli ani dojist.
Takze je vlastné slusnost nedojidat.
Jak vypada ,,¢inska kuchyné“ v nasich pod-

minkéach zndme vSichni. O té skute¢né &in-

ské se mizete do hloubky docist na
www.cinskerecepty.cz. Spravuje ji sinolog
Martin K¥iZ, z jehoZ pera pochazi i prevazna
vétSina textu této reportaze. Doporucujeme
prostudovat!

o =8 il ‘s y . |
SN — Vi |
Pred par hodinami vyloveny softshell crab plnény stavnatou smési Cerstvé zeleninky. Nebo
byste si radéji dali motského jezka, langustiny, tygii krevety, musle ¢i obii Sneky? Na Street
Food Marketu najdete i tohle!

Foto Lubos Bérta
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VIBARSKE OBLASTI SVETA

Svétovym leaderem v ploSe vinic zd-
stava i pres pokles ploch Spanélsko
s vice nez milionem hektard, ale podle
nejnovéjsi statistiky OIV odsunula Cina
se svymi 819 tisici hektar( odnepaméti
druhou Francii s jejimi 792 tisici hektary
na tfeti misto. A kolik u nds médme znal-
cli ,znalct” francouzskych vin!

| pfes druhé misto v Zebficku svétové
plochy vinic je Cina stéle jen probouze-
jicim se obrem. Podobné jako v Turecku
s pal milionem hektar( na patém misté
totiz i v Ciné patfi vétsina plochy stol-
nim hroznm a hroznm pro vyrobu
hrozinek a ovocnych 5tav. Ani tak ale
nelze ¢inskou produkci vina jako kva-
Seného alkoholického napoje z hrozn(
podceriovat. Nejvice vina stale vyrobi
Francie a Itdlie (leto3ni odhad OIV pro
rok 2015 je 49,5 milionu hektolitrd
pro Italii vaci 47,5 milionu pro Francii,

Prvni véc, kterou jsem uvidél po celodennim letu na letisti ve Wuhai, byl obii svitici

billboard vinarstvi Hansen, kde jsme méli bydlet. Slibny zacatek!

pokusil naucit alespori Uvodni zdravici.
Bez predchoziho kontaktu s jazykem to
prosté nejde. Tak jsem alespon odeslal
prezentaci pro pfipravu tlumocnikim
a zacal vymyslet, jak ji okofenit vtipky
a historkami, aby se posluchaci trochu
bavili.

Anabaze s vizy probéhla diky obéta-
vosti vasi vydavatelky, perfektni pfipra-
vé z &inské strany a drZeni dvou pasU
prekvapivé hladce, a ja mohl zacit jesté
pred odletem pfipravovat dnesni special
o Ciné. Tady ho mate.

OD HISTORIE
PO SOUCASNOST

vabné stezce z oblasti pod Kavkazem
a postupné se rozsitila podél Hedvabné
stezky napti¢ Cinou. Védci se domnivaji,
Ze potomky téchto plvodnich 2500 let
starych kefu jsou prevazné stolni odri-
dy Longyan (Drac¢i oko) a Maru Jochua
(Pokuseni Maru). Longyan s rdzZovou
slupkou podobnou barvé naseho trami-
nu nebo Rulandského Sedého (neplést
s tropickym ovocem Longan podobnym
lici!) ale slouzi i pro vyrobu zajimavych
bilych vin. Mél jsem moznost jedno Dra-
¢ oko ochutnat — hezky jemné vonélo
po tropickém ovoci, v chuti bylo nejen
velmi suché, ale vpravdé kyselé vysokym
obsahem kyselin, které by fakt probudi-
ly snad i spiciho draka.

Ackoliv se kvasené napoje z hroznové
$tavy vyrabély v Ciné béhem viech dy-
nastii, neziskaly az na vyjimky mimorad-
né postaveni na jejich stole. D4 se fici,

v roce 2014 bylo porfadi tésné opacné), ti roku 2014 znamena narlst 0 2,2%. Jenze ono to neni jen tak prednaset Ze skute¢nou kulturu vina privezli az
dale nasleduji KdyZ jsem letos pocatkem léta do- na druhém konci svéta... Evropané — jednak krestanské mnisské
3. Spanélsko 37,2 m.hl stal pozvani, abych se zucastnil prvniho Ponoril jsem se do studia materiald rady tak, jako do mnoha jinych zemi,
4. USA 22,1 m.hl svétového kongresu o poustnich vi- o ¢inském vinarstvi. Co jsem nenasel a také obchodnici, jimz vyschly soud-
5. Argentina 13,4 m.hl nech na samém severu Ciny a pfednesl v angli¢ting, na to jsem Zhavil Transla- i e ; : 4
6. Chile 12,9 m.hl tam jako lauredt ceny OIV prispévek te od Googlu, ktery ¢instinu preklada Cina se mlze chlubit mnoha histo-
7. Australie 11,9 m.hl na téma, jak takova vina prezentovat prekvapivé dobre! Kdyz jsem mél svou rickymi nej, nejen stfelnym prachem
8. Jihoafricka republika 11,2 m.hl domaci i svétové vefejnosti, nebylo prezentaci pfipravenou anglicky v po- a kompasem, ktery tehdy ukazoval
9. Cina 11,1 m.hl o Cem vahat. Kongres byl soucasti tra- werpointu, zmocnil se mé takovy furi- na jih. Zfejmé to plati i o ving, jehoz
10. Némecko 8,98 m.hl di¢niho festivalu vin Hedvdbné stezky antsky ndpad, Ze bych se ji mohl naucit relikty, nalezené v prevdzné paleolitic-
Nejvétsim svétovym konzumentem (The Silk Road Wine Festival), coz slibo- Cinsky. VZdyt mam kamarada Lukase kém nalezisti u mésta Jiahu na Zluté
(v abolutni spotfebé, nikoli na hlavu) valo skvélou moznost seznamit se s ¢in- z vedlejsi vesnice, ktery je tlumocnikem fece Chuang Che, jsou datovany do 8.
zGstavaji USA, nejvétsim dovozcem Né- skou vinarskou produkci. Navic v rdmci a uz dvacet let v Cing Zije! Ale to mé tisicileti pred nasim letopoc¢tem. Prvni
mecko. Nejvétsim svétovym exportérem festivalu pfipravil belgicky Vinopres (m.]. rychle pustilo uz ve chvili, kdy jsem se dochované pisemné doklady z doby
co do objemu je Spanélsko (24 m.hl), co pofadatel Concours Mondial de Bruxel- dynastie Shang prokazuji cilevédomé
do hodnoty Francie (8,25 miliardy EUR). les) soutéz cinskych vin a mezinarodni DOVOZY DO CiNY 2012 péstovani révy vinné v prefekture Ho-
OIVodhaduje, Ze ze 7.534.000 hektar( turnaj vin z pousté, takze bylo jasné Lahvi usD tan, provincii Xinjiang na jihovychodé
vinic na svété se v lofiském roce vyrobily dano, Ze budu mit 3anci ochutnat to nej- Francie 223.100.000  868.000.000 Ciny na Upati Himalaje vice nez 1500
274,4 miliony hektolitrd vina, coZ opro- lepsi, co mé aktualné Cina k dispozici. Australie 75.600.000  440.000.000 let pfed nasim letopoctem. Vitis Vinifera
Spanélsko 72.700.000  170.000.000 se na uzemi Ciny dostala zhruba ve 4.
Festival vin Silk Road 2016 se konal v Palaci kultury v poustnim mésté Wuhai. Chile 65.200.000  112.000.000 stoleti pred nasim letopoctem po Hed-
Italie 30.200.000 83.000.000
USA 13.300.000 52.000.000
Jizni Afrika 12.300.000 39.000.000
Portugalsko 7.700.000 16.000.000
Argentina 6.600.000 20.000.000
Némecko 5.100.000 17.000.000
Moldavsko 2.500.000 5.000.000
Novy Zéland 2.500.000 19.000.000
Rumunsko 2.000.000 4.000.000
Gruzie 1.800.000 6.000.000
Kanada 1.600.000 10.000.000
Madarsko 1.600.000 4.000.000
= .
?Tﬁﬁ?ﬁﬂ Rakousko < milion lahvi 2.000.000
e AR -« ) Recko 2.000.000
Bulharsko 1.000.000 i o) o .
Cerné Hora 1.000.000 : e v \ R === (N
Makedonie 1.000.000 & W
Slovinsko 1.000.000 iy . v 2 A
zrael 1.000.000 Draci oko (Longyan, Jv; &%) ve vinarstvi Jiolis Jiao Ni Vineyards and Winery. wlarStVI Cec‘l‘&
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Vinice vstupuji do pousté, ktera slibuje byt jejich uspésnym domovem. NeZ se réva

A i1

hluboce zakoreni, je treba ji kazdorocné dosazovat, pak ale dava vybornou urodu.

ky s vinem jiz cestou na Vychod. Prvni
skute¢né novodobé vinarstvi Changyu
(dnes Changyu Pioneer Wine Company)
zalozil pravé pro tento ucel v Shandon-
gu v roce 1892 mandarinsky diplomat
a podnikatel Zhang Bishi a vyznamnou
roli si udrZelo dodnes. V roce 1910
pomohli Francouzi zalozit také do-
dnes prosperujici vinafstvi Dragon Seal
v Pekingu, o dvacet let pozdéji dodnes
fungujici némecka spole¢nost Melchers
& Co. zalozila Shandong Melco Winery
a ve tficatych letech se do prace s vinem
v Ciné pustili v nékolika projektech i Ja-
ponci.

Po druhé svétové vélce a nastupu
Velkého kormidelnika Mao Ce-tun-
ga do cela nové vzniklé komunistic-
ké Cinské lidové republiky (kde setr-

val od zaloZeni v roce 1949 az do své
smrti a uloZzeni do mauzolea v roce
1976) se zemédélstvi vyvijelo nejpr-
ve podle sovétského vzoru masové
velkoprodukce, po rozchodu obou
zemi, neuspéchu Maova tzv. Velkého
skoku a drastickém hladomoru se ale
vratilo k viceméné pfirozenému vyvo-
ji podporovanému statem. Rozbihaji
se Cetné pokusy s novoslechténci, rostou
plochy vinic osdzenych vysoce vynos-
nymi odrldami a prdmyslova vinafstvi
vyrabéji jednoducha vina podobné,
jako tomu bylo v ostatnich (a nejen so-
cialistickych) zemich té doby. Cinskou
specifikou bylo michat hrozny pred
fermentaci s jinym druhem ovoce, for-
tifikovat vina destilaty jiného pGvodu
nebo blendovat hroznova a ryZova vina.

Po Maové smrti (@ nedlouhém tvrdém
mocenském a politickém boji o nastup-
nictvi mezi jeho souputniky i protivniky)
se Cina pooteviela svétu. Toho vyuzila
spole¢nost Rémy Martin a roku 1980
zalozila v Tianjinu nedaleko od Pekin-
gu po Electroluxu historicky druhy joint
venture podnik v Ciné - Dynasty Wine
Ltd. Spole¢nost ale az do nového milé-
nia vétSinu produkce vyvézela do dalsich
asijskych zemi, protoze kupni sila v Ciné
na nakup produkce nestacila a vino ne-
bylo tradi¢nim napojem Cifand. Ziejmé
vlivem Francouzl se vinafi z provincie
Yantai rozhodli vstoupit na pole me-
zindrodni spoluprace a standardizace
a pozadali o pfidruzené clenstvi OIV,
kterd je jinak meziviadni organizaci.
Takhle netradi¢ni kandidatura jen ¢asti
zemé si vyzadala jednani, ale nakonec
bylo nalezeno feseni v podobé pozice
pozorovatele pfi OIV. Yann Juban mi
na dotaz sdélil, Ze se tak stalo v roce
1987, provincie Ningxia pak jiz snaze
ziskala stejnou pozici v roce 2011.

V roce 1996 prekvapil premiér Li Peng
sjezdové delegaty, kdyz pfipil na Uspéch
devaté pétiletky slovy: , Piti hroznového
vina pomaha nasemu zdravi, neznehod-
nocuje obili a ryzZi, a je dobré pro rozvoj
spolecenské etiky.” Pro stranické funk-
cionafe to znamenalo konec lahvi bai-
jiu, maotaie a dalsich destilata kolujicich
pod ubrusy schlizovnich stold, pro elitu
signal, ze dobrfe zvolena lahev Chateau
Lafite Rothschild ¢i kartonek Margaux
muUZze napomodi rychlejsimu vyfizeni za-
dosti ¢i zjednoduseni transakce...

| kdyZ si nemyslim, Ze by pravé tahle
premiérova vyzva probudila Siroky lido-
vy zdjem o vino, ¢asové by to sedélo.
Prudky narlst obliby a boom spotfeby
vina nastal relativné nedavno - kolem

Ekonomika vinafeni v Ciné je skvéld, a tak se aktualnim trendem stalo budovédni napodobenin francouzskych chateaux. V roce
2010 otevielo nejvétsi asijské vinarstvi Dynasty 20 kilometrd severné od Tianjinu na plose 11.000 m? zamek, pripominajici \Ver-
sailles; dovnitr se vchazi zmensenou kopii sklenéné pyramidy, kterou pro Louvre navrhl nyni stolety leoh Ming Pei. Vina z tohoto
podniku se poddvaji na vsech 231 velvyslanectvich a konzulatech Cinské lidové republiky ve svété. Foto Ludovic Pollet.
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Séf vinarské burzy Zhu Li a majitel Vino-
presu Baudouin Havaux pripravuji pro-
jev k otevreni projektu Wine City.

zlomu milénia. Rychlost zmén byla ne-
uvefitelna! Jak uz jsem zminil, b&hem
15 let se Cina stala zemi s druhou nej-
vétsi plochou vinic na svété, a kdyZ jen
trochu predbéhnu, od roku 2014 je
Cina nejvétsim svétovym konzumentem
¢erveného vina! Cifiané asi maji podob-
ny pocit jako Miroslav Hornicek, ktery
kdysi v Hovorech H na otazku, proc pije
zrovna Cervené a ne bilé, odpovédél, ze
v pfipadé ¢erveného ma alespon jistotu,
Ze v ném z vina néco zUstalo.

Pragmatickd Cina reagovala na po-
ptavku bleskové: rychle zjistila, ze vyro-
bit dobré vino neni az tak snadné a tak
nastal hon na zahrani¢ni investory,
ktefi by pfinesli know-how a nasledné
i na dobré vinohradniky a pozdéji tech-
nology do nové zakladanych cinskych
podnikd. A tak do Ciny vstoupila jmé-
na jako Moét Hennessy, Pernod Ricard,
$panélsky Miguel Torres, feckd rodina
Boutari, bordeauxskéd rodina Lurtono-
vych nebo baroni de Rothschild — vé-
tev vlastnici ve Francii Chateau Cheval
Blanc nebo Lafite Rothschild.

Sacha Lichine, potomek ruskych card
a nékdejsi majitel Chateau Prieure Lichi-
ne v Margaux ¢i Caves d'Esclans (s nej-
lepsim razovym vinem, jaké jsem kdy
pil) v Provence rozjizdi velky byznys s vi-
nem v Hong Kongu.

Prvni oficidini apelace Helan Moun-
tain je spojend s australskym Jacob’s
Creekem. Rychlému rastu pfispél i stat-
ni gigant COFCO se znackou Great
Wall.

Na druhou stranu Cinané expanduji

do svéta a nakupuji a nakupuji. Nejen
vina, ale predevsim podniky a znac-
ky. Napfiklad Changyu Pioneer Wine
Company, jiz zminény nejstarsi a nej-
vétsi podnik v Cing, koupil vinafstvi
Marques del Atrio ve Spanélské Rioje
i Rollet-Fransac Cognac ve Francii. Cin-
ska investi¢ni skupina Dalian koupila
za prekvapivé velké penize jedno oprav-
du zchétralé vinarstvi v Cotes de Bourg
a jeho nezndmou ochrannou znamku
Chenu-Lafitte. Béhem nasleduijicich let
pak bez vétsi pozornosti skoupili dalsich
26 chateaux, nez CEO skupiny Qu Naijie
oznamil, ze po konsolidaci jde celd pro-
dukce skupiny na cinsky trh pod legalné
drzenou znackou Chenu-Lafitte a AOC
Bordeaux. Ze se po transkripci do ¢in-
skych znakd rozdil mezi Lafite a Lafitte
ztrati uz nezminil...

S podobnym cilem koupila skupina
Longhai International vinafstvi Chateau
Latour Laguens, kdysi zamecek krale
Jindficha IV.

Koho napadne, Ze se nejedna o , dru-
hé vino” Chateau Latour Premier Grand
Cru Classé a Pauillac, Médoc? Co zna-
mena v ¢inskych rozmérech rozdil néja-
kych 120 kilometr(!

V roce 2014 zalozilo Sest spole¢nosti
pod patronaci viady statutdrniho mésta
a provincie Peking ¢inskou burzu vina
- Beijing International Wine & Spirit
Exchange (BJIWEX). Soukromé i statni
spole¢nosti Beijing Yiging Holding, CI-
TIC Guoan Wine Industry, United BTG
Express & E-Commerce, COFCO Wines
& Spirits, China Beijing Equity Exchange
Group a CINDA Investments tak vy-
tvofily platformu pro obchod s vinem
a lihovinami smérem do Ciny i naopak,
organizaci aukci, certifikaci, podporu
spole¢nych investic a podnikani, Gvé-
rovani, skladovani, factoring, forwar-
ding a forfaiting, ale také sitfeni kultury
vina vcetné vzdélavani az po ctvrty level
WSET, poradani vystav a eventd, kultur-
nich a vzdélavacich akci. U¢it tam bude
i Fongyee Walker MW, pred par dny gra-
duovand prvni ¢inskd Master of Wine.

Beijing International Wine & Spirit Ex-
change byla jednim ze spoluporadatel(
16. ro¢niku festivalu vin Silk Road, prvni
Svétové konference o vinech z pousté
i 22. Narodniho sympozia o hrozno-
vych vinech, coz byly tfi z péti nejdule-
Zitéjsich bodu festivalu ve mésté Wuhai
(E278™). A ja mél to Stésti, ze jsme
si s feditelem BJIWEX Zhu Lim padli
do oka a stravili spolu vétsinu volného
¢asu. Diky tomu nyni mUzeme prinést
fadu informaci z prvni ruky, které prosté
nejdou nastudovat.

NOVA KOLEKCE
Z KOBYLI

KOLEKTCE
3

'OVAVRINECKE
pozdni sbir
2009
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FESTIVAL
JAK SE PATRI

Ani ne pllmilionové mésto Wuhai lezi
asi 1200 kilometrd vychodné od Pekin-
gu. Je jen lidskou kapkou v mofi pous-
té Gobi. LeZi v autonomni oblasti
Inner Mongolia (Vnitini Mongolsko,
WZEdEAKX). V minulosti bylo vycho-
zim bodem do cernouhelné panve jiz-
né od mésta, tahnouci se po prekondni
horského hiebenu Alashan v délce pres
200 kilometrd az k méstu Yinchuan
v drsné zdecimované krajiné. Tuto kapi-
tolu zde pfipomind Muzeum uhli. Jesté
dnes jsou vidét z dalnice stovky obfich
Cervenych nakladdkd supicich pod na-
kladem uhli po provizornich barskych
cestach. Letos na jafe k nim pfibylo jes-
té nékolik pestrobarevnych a proklaté
rychlych specidld na trati ,Vychodni-
ho Dakaru”, Silk Way Rally Moskva -
Peking i za Ucasti nasich pilotd. V minu-
losti byly pretizenych naklad3aka tisice.
Povrchovd tézba rozemilala na ohrom-
né plose nékolika nasich krajd hory
a z hlusiny stavéla nové, vyrazné méné
malebné. ,Dnes se uhli na mezinarod-
nim trhu $patné prodavd, tézi se tedy
jen pro elektrarny a vnitrostatni potre-
bu,” konstatoval Zhu Li. ,Nové sméry
zemédélstvi tak dostaly zelenou, zejmé-
na pokud je mozZné s nimi jit do dosud
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neurodné pousté. To prineslo do oblasti
rychly rozvoj vinarstvi, ovocnarstvi a ze-
linarstvi.”

Festival v kongresovém paldci zacal
tak, jak mladsi generace u nds uz ne-
zna a my starsi jsme pomalu zapomnéli:
Alegorické vozy (kdo nevi, co to je —
upravené nakladaky zobrazujici na pfi-
lezitostné nastavbé alegorii motivQ
urody, radosti a Stésti. VE&tSi a krasnéjsi
znate tfeba z brazilského karnevalu ze
zabérl sambodromu), pochod mladych
gymnastl, prehlidka ,svazarmovcd”
na motokrosovych motocyklech a ctyf-

kolkach, divky s koSi plnymi hroznd
a pak nekonec¢né predstavovani vsech
vyznamnych Ucastnikd  ze schodisté
potazeného rudym kobercem organi-
zovanému davu pred paldcem, hodina
projevd, oslavné pisné a tance a nako-
nec uz skutec¢né zahdjeni festivalu spo-
le¢nym uderem do obfiho gongu.

AZ na ten gong se v podstaté totéz
oficialni zahajeni s predstavovanim opa-
kovalo pfi kazdém dalSim vefejném
bodu festivalového programu.

Po vstupu do nekonecnych paléco-
vych prostor, oblozenych az po strop
Zulou a mramorem, nasledovalo osob-
ni predstaveni vysokym aZ nejvyssim
predstavitelm strany a vlady, oficialni
komentovana prohlidka vybranych ex-

pozic domdcich producentd i dovozct
technologii a slavnostni podpis smluv,
jimiz zastupci Mexika, Izraele, Maroka,
Libanonu, Recka, Turecka a Ciny zalozZili
Alianci poustnich vinafstvi. Pristi rok se
ma pfidal Austrdlie, Novy Zéland, Ar-
gentina a dalsi...

Tewa cista: Covg
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Druhy den odstartovala mezinarod-
ni konference o vinech z pousté. Kdyz
jsme vstoupili do kongresového salu
jen o malo mensiho, nez je ten v ,pa-
kulu” v Praze, Uplné bylo citit, jak se
v nds, kdo jsme méli vystoupit, sevrela
dusicka. Tohle nikdo z nas necekal. Ano
— pfipravili jsme si prezentace, poslali je
poradateltim, ale pocitali jsme s vystou-
penim pred nékolika desitkami vinard,
ne pred témér zaplnénym salem pro
4000 lidi! Pry se zucastnili vsichni vinafi
z okolnich oblasti, obchodnici a studen-
ti odbornych skol.

VSechny akce v Ciné jsou dobre ozvuce-
ny - je rozumét projevim a doprovazi
Je hudebni podklad. O zvuk se staraji
mladi zvukari a tak neni divu, Ze nékdy
dojde ke kurioznim situacim. Napriklad
po podpisu zakladacich listin Aliance
poustnich vinarstvi sedmi signatari se
do potlesku a potrasani rukama ozvala
melodie Magnificent seven, hlavni mo-
tiv filmu Sedm statecnych.
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Domadci fec¢nici sezndmili auditorium
s principy konference a vyvojem vinaf-
stvi v poustnich regionech Ciny. Podle
logiky véci pak mél vystoupit Carlos Bor-
boa z Mexika s pfednaskou o péstovani
hroznl v poustnich oblastech, po ném
Francouzka Anne Serres s tématem vi-
nifikace a pak ja na téma marketingu
a komunikace vin z pousté. Jenze mo-
derator znicehonic vyvolal prvniho mé,
na projek¢nich plochach se objevil prvni
slide moji prezentace a ja se znenadani
ocitl sam na podiu velkém jako pro mu-
zikal. Jak jsem se citil v tom sale najed-
nou malicky!

A po prvnich vétach jsem také hned
bohuzel zjistil, Ze tlumocnice je pfipra-
vena jen precist to, co jsem poslal pre-
dem. V3echny odbocky, vsuvky a vtipky,
které jsem tfi nedéle vymyslel, abych za-
ujal publikum, tak upadly v zapomnéni
vyjma nékolika mélo lidi v sdle, ktefi
uméli anglicky. Ale kromé nasi vypravy
jich bylo opravdu jen par. Skoda. | tak
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byla reakce pozitivni a nasledna beseda
se zajemci mimo hlavni sal (uz opravu
nazivo tlumocend) velmi zaujata.

Na odpoledne pripravili Baudouin Ha-
vaux a Thierry Heins z bruselského Vi-
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iy regions of Spain. Taly

| EINIE 2 M, i)

nopresu soutéz cinskych vin z pousté
a pak vyrazovaci turnaj jejich vitézi
s nejlepsimi poustnimi viny z posled-
niho Councours Mondial de Bruxelles
v Plovdivu.

Soutéz se stala skvélou prileZitosti pro
intenzivni sezndmeni s aktudini ¢inskou
produkci. Bild vina nejsou v Ciné v ta-

kové oblibé, jako Cervend, a je to po-
znat i na mensi pozornoti, kterou jim
vyrobci vénuji. VV naprosté vétsiné jsme
hodnotili vina velmi sucha s vyraznou,
spise hrubsi kyselinou, jejichZ profil ne-

Song Quanguo z moji degustacni ko-
mise obesel za pdl roku vSechna vinar-
stvi Hedvabné stezky. S prateli nachodil
22.000 kilometrda.

ziidka ovlivriovala ,zelend” vegetativ-
nost, kvasné tony ci rizné spise drobné
technologické vady. RGZova vina Ciria-
né jesté neobjevili, méli jsme jen jeden,
zato moc pékny vzorek. Pak prisel cas
pro Cervena. Od prvniho do posledniho
vzorku se jednalo o péknd vina z vyzra-
lych hroznd, kterd by byla akceptova-
telnd kdekoli ve svété. Lisila se stylem
od prirodnich lehcich vin z nerezu az
po vpravdé mezindrodni vina zrajici je-
den aZ dva roky v barikovych sudech
z francouzského nebo amerického
dubu, ale vSechna byla pékna a pitelna.

Vrazovaci turnaj nejlepsich pak byl
zajimavy organizaci i vysledky. Stoly
obsazené tremi degustatory pouhym
hlasovanim rozhodovaly lepsi x horsi,
vitéz postupoval do dalsiho kola, vsichni
Ctvrtfinalisté dostali stribrnou medaili,
semifinalisté zlatou a vitézové kateqorif
double gold.

V bilych se na cele ocitla dvé pékna
barikova Chardonnay The Lucky Lizard
Chardonnay D'Arenberg 2015 Mclaren
(Australie) a domaci Xuanyan Char-
donnay Dry White. Nejvyssi ocenéni
v Cervenych ziskala vina Anxelin Syrah,
Vihedos y Bodegas Encinillas, Chihua-

LJ‘

hua (Mexiko), Cuna de Tierra Nebbiolo
(Mexiko), Odem Mountain 1060 Alfasi
(Izrael), Shanahans Silence Golden Shi-
raz, Barossa Valley, (Australie), Hansen
Wuhai Red Camel Cabernet Sauvignon
Dry Red 2013 a Sha En Desert Crystal
Wine Jin Sha Winery. Nerad to pfizna-
vam, ale spanélského vitéze kategorie
sumivych vin (@ nebyla to cava) jsem
si zapomnél poznamenat, ale i tady se
kvalita doméaci produkce rovnocenné
prolinala s mezinarodnimi viny.

Soutézeni a zejména prepocitavani
vsech degustacnich listkG se protahlo
dlouho za planovany Casovy limit a tak
nas vSechny potésili dva poslicci, kteri
do degustacni mistnosti prinesli od Mc-
Donalda veliké Skatule s Big Macy,
hranolkami a Coca Colou. McDonalds
vstoupil na cinsky trh v roce 1992 jako
nejzietelnéjsi doklad politiky Teng Siao-
-pchinga otevreni se svétu.

Diky tomu jsme pfijemné nasyceni
zviadli jesté slavnostni odhaleni umé-
lecké instalace, ktera se stane ozdobou
budouciho Wine City — nové Ctvrti més-
ta Wuhai s bytovymi domy mezi vino-
hrady, s muzeem vina, vinarskou aka-
demii, vindrnami, vinotékami a dalsimi
vinaf'skymi institucemi a lakadly. Tady se
bere vino fakt vazné...

Nejimpresivnéjsi byl ale samotny za-
vér festivalu. Poradatelé nds dovezli

Tewa cista: Covg

na moderni fotbalovy stadion, v jehoZz
ochozech bylo pry na deset tisic lidl.
V' rdmci zakonceni festivalu a vyhlaseni
vysledkt soutéZe sem jeden z patndcti
kanala cinské statni televize CCTV pri-
vezl populdrni televizni show — takovy
Cinsky Ein Kessel Buntes. Sledovanost
pry mohla byt az 300 milionG divaka!
Popularni zpévaci se stridali s mode-
ratory a tanecniky, vyhlaseni vysledki
a zakonceni festivalu za ucasti Baudoui-
na Havauxe na podiu bylo rychlé a nijak
neublizilo plynulému toku lidové zaba-
vy. A my jsme vidéli a slySeli ukdzky jak
oficialniho popového mainstreamu, tak
moderni progresivni zpévaky, ktefi by
se stejnymi pisnémi s anglickymi texty
mohli vystupovat klidné i u nas, v Ne-
mecku, Francii.

KdyZ v Ciné néco organizuji, netros-
kari. Tohle jsem nezaZil jesté na Zadné
vinar'ské akci nikde ve svété!
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VIBARSKE OBLASTI SVETA

SITUACNI ZPRAVA
O CINSKEM VINE

Jakkoli byl nd$ c¢as naplanovany
po ¢tvrthodinach, stale zbyvala spousta
¢asu na povidani se Zhu Lim, ktery mluvi
perfektné francouzsky a velmi dobfe an-
glicky, na vse znal odpovéd, byl otevie-
ny a perfektné orientovany. V jeho od-
povédich byla patrnd dokonala znalost
oboru i jeho problém, i osobni vztahy
se vsemi vyznamnymi hradi. Ostatné
Ucta, kterou mu projevoval pan Han
i predstavitelé dalSich navstivenych pod-
nikd byla toho vseho jasnym dikazem.

| kdyZ se vino na uzemi Ciny kultivu-
Je odnepaméti, jeho moderni historie je
kratka a prekotnd. Proto ani udaje, kte-
ré ti fikdm, nemohou byt Uplné presné.
Obvykle to budou kvalifikované odhady,
nebo udaje vychazejici z Cisel, ktera pla-
tila vioni, predloni, ale dnes uZz mohou
byt uplné jind. Vinarstvi zaZiva velice
rychly boom, ” varuje mé Li.

,Ptas se na vinarské oblasti a uz u této
Jednoduché otdzky zjistime, Ze na ni viast-
né neexistuje jedna spravna odpovéd.
Evropské vinarské zemé maji pevné sta-
novené regiony, a tim nemyslim zdaleka
Jen bordeauxsky apelacni systém z roku
1855. Nic takového Cina zatim formal-
né zavedeno nema. Samoziejmé, Ze tu
existuji oblasti, regiony, které miZeme
oznacit za vinafské, ale toto oznaceni
ani vymezen teritoria neni formalné de-
finovano aZ na jedinou vyjimku, jakési
nase prvni grand cru Helan Mountain.
Ale to neni vinarska oblast, ale apelace.
Pokud vim, existuje hned nékolik aktivit,
které si daly za cil stanovit vinarské ob-
lasti na zakladé rdznych hledisek — typu
pudy, klimatu, péstovanych odrdd, stylu
vin a podobné. AZ jednou k takové de-
finici opravdu dojde, bude jasno i o jejich
pojmenovanich. Dnes se o tom samém
teritoriu mdzes docist jako o Shandongu,
coZ je nejstarsi a nejproduktivnéjsi oblast,
ale v OIV funguje pod jménem provincie
Yantai' Penglai, v nékterych univerzitnich
skriptech je oznacovana jako Jihovychod-
ni oblast a jinde jako Primorska. A sta-
le jsou to ty samé vinice. Podobné je to
i s dalsimi oblastmi. Ja jich rozliSuji osm
resp. devét, ale jak to nakonec dopadne
nedokazu odhadnout. Mél jsem na toto
téma letos v unoru prednasku — posiu ti
powerpoint, snad ti bude k uZitku.”

Poslal a z néj jsem prevzal a trosku
upravil mapku, zobrazujici oblasti Ciny
s vyznamnou vyrobou vina. Snad je to
takto formulovano pfijateiné, byt nazev
mapky mluvi o vinarskych oblastech.
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. Shandong / Yantai

. Huai Zhuo / Chang Li

Tonghua North East Area

. Ningxia Hui

4B. Inner Mongolia Wu Hai

. Xinjiang

Gansu T.HEM™X
. Yunnan
. Qinxu

. Sichuan

Ciny

g
Hong Kong

Jak jsem rekl, nejstarsi oblasti je pro-
vincie Yantal' resp. oblasti Shandong,
Hebei a Tianjin — to je to mésto, které se
vioni proslavilo ohromnou explozi v to-
varné na hnojiva. Tady se péstuje nej-
Vétsi podil hroznG a vyrabi nejvice vina.
Velkou vyhodou je relativni dostatek
kvalifikované pracovni sily uz v néko-
likété generaci, zbytek Ciny zatim na-
opak trpi nedostatkem kvalifikovanych
déInikd, rukou na praci ve vinohradu. Je
to monzunova oblast, kde je v lété vel-
mi vlhko, coZ vyZaduje masivni ochranu
postriky proti plisriovym chorobam. Ty
Jsou drahé a urcité neprispivaji zdravi.
Jesté donedavna tam pracovali s oprav-
du vysokymi vynosy aZ tunu z jednoho
mu (Pozn: mu je tradi¢ni ¢inskd plosna
mira, rovnajici se 1/15 hektaru nebo-li
6,667 arlim). A jakou chces ziskat kva-
litu z patndcti tun na hektar? Na dru-
hou stranu nejrychleji roste poptavka

po nejlevnéjsich vinech. Podobné pod-
minky ma i jizni oblast Yunnan.”

LZdalo by se, Ze témér idedini polo-
hu ma severni oblast mezi mésty Huai-
lai @ Changli (2) s teplymi horkymi léty
a mirnymi zimami. JenZe bohuZel se
v této oblasti relativné casto spousté-
Ji privalové srazky, vedouci k zaplavam
a prudkému nardstu chorob, tak trikrat
za desetileti. A sousedni Shanxi a Quin-
xu (8), které jsou téchto privald uchra-

nény, zase maji nevhodné sloZeni ptdy.
Na druhou stranu celd tahle oblast ko-
lem Pekingu ma velmi blizko hlavni od-
bytisté, coZ vyrazné zlevriuje distribuci.
Témer vsude najdes néjaka pro a pro-
ti. Treba nejvychodnéjsi Jilin Tonghua
na korejské hranici ma vnitrozemské
podnebi, ale jen krdtké vegetacni ob-
dobi. Péstuji se zde prakticky jen lo-
kdlni odrady Vitis amurensis na dZusy
a hrozinky. Jsou velmi rezistentni vaci
chorobam, vice, nez americké! Tady
probihaji velké slechtitelské pokusy

o nalezeni optimalnich novoslechténct
pro budoucnost. Ale treba pro Merlot,
Cabernet nebo Chardonnay je tu prilis
chladno a malo slunecnych dna.”
LKdyZ uz jsem se zminil o $lechténi
- od padesatych a Sedesatych let se tu
vseobecné vénuje hodné cCasu tvorbé
odolnych novoslechténcG z Vitis ad-
stricta, Vitis amurensis a Vitis Vinifera,

e X -
vhodnych pro cinské podminky. Nékte-
ré vysledky jsme prevzali ze Sovétského
svazu vcetné odolnych klonG Rkatsiteli.
Z mnoha vlastnich vysledkG se ukazaly
nejuspésnéjsi odrady Beizi a Beifeng
z rodica Vitis adstricta a Muscat Ham-
burg, které dalsim slechténim jesté
posilily odolnost vaci vymrzani, suchu
i nemocem. Obé jsou od roku 2006

uznanymi odridami pro hospodarské
vyuZiti. Z jen numericky odlisenych klo-
na Vitis Amurensis kiizenych s Musca-
tem Hamburg vznikl uspésny Huapu
No.1 a s bilou odradou Malaga bianca
aromaticky Zuoshan No.1 s vynikajici
tvorbou cukrd. Panuje tu i Cilda mezina-
rodni spoluprace treba s firmou Mercier
a dalsimi. Diky tomu se experimentu-
je s odrGdami z celého svéta - Muscat
Hamburg, Csabianska perla, Kyoho,
Thompson seedless, Black Monukka,
Skolokerték Kiraly (Kralovna vinic), Rkat-

siteli. Nejnovéjsi vysledek je neuvéritel-
ny Cerveny novoslechténec Beibinghong
z Institutu Cinské akademie véd v Jilinu.
Je vysledkem hybridizace rady kultiva-
ra Vitis Amurensis s Muscat Rouge de
Frontignan. Je urcen zejména pro TBA
a ledova vina. Dozrdva aZ k neuvéritel-
nym 40 Brix, to je pfes 33 deka zkvasi-
telnych cukrd na litr mostu, tedy teore-
ticky pres 25% potencidlniho alkoholu.
A k tomu je mrazuvzdorny! Na $lech-
téni se podili zejména Ovocndrsky in-
stitut v Zhengzhou, Botanicka zahrada
Akadamie véd v Pekingu, Jilin Biologi-
cals Research Institute a mnohé dalsi.”

.Na severozdpadé, v oblastech Xin-
jiang (5) a Gansu (6), jsou horka léta, ale
velmi tvrdé zimy. Presto je tu tradicné
druhad nejvétsi plocha vinic v zemi, ale
hospodareni prodraZuje nutnost pfikop-
Cit kazdoro¢né na podzim roubované
krcky kerG zeminou a na jafe zase odhr-
nout. | tak ale pomérné vysoké procen-
to keri pomrzne. Evropska Vitis vinifera
bez problému snasi teploty do -15° C az
-17° G, ale tady umi byt i minus 40° C,
coZ prezije jen Vitis amurensis.”

LA pak tu mame Sichuan (9) v podhu-
i Himaldje. To je velmi zajimava oblast!
Je hodné na jihu, ale schovand za hor-
skym masivem. Vinice tu jdou aZ nad
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VIBARSKE OBLASTI SVETA

Poradatelé festivalu nesetrili. Pozvali
osm ruskych a brazilskych modelek. Dr-
Zely viajky, ukazovaly vina a zdobily...

hranici 2000 metrd a vezmou-li se vy-
sledky meteorologického pozorovani,
jsou tu teplotni a srézkové podminky
podobné Argentiné nebo Chile. Sichu-
an je zatim trochu mimo zdjem inves-
tord, ale véfim, Ze pokud se tu uchyti
zkusené vinarstvi z Jizni Ameriky, bude
tu vyrabét nddherna vina jako doma.
Ale to maze jesté dlouho trvat a kdovi,
zda se to opravdu nékdy stane.”

. Takze zbyva oblast, kde jsme ted'
— Ningxia a na jejim severnim okraji
Vnitini Mongolsko a region Wuhai. Uz
témér vsichni se shodli na tom, Ze je to
nejlepsi nebo prinejmensim nejslibnéj-
Si oblast pro péstovani nejkvalitnéjsich
mostovych hrozna. Jsou tu horka sucha
léta, zimy jsou sice studené, ale ne tak
tvrdé, jako v Xinjiangu, je tu dostatek
vody na zavlaZovéni ze Zluté feky, ale
predevsim je to uZasny prostorovy izo-
lat v pousti a stepi, kde odnikud nehrozi
nakaza. VSechna vinarstvi tu hospodari
ekologicky, i kdyZ mezinarodni biocer-
tifikaty maji zatim jen nékterd. Jsou tu
také nejdal prace na vytyceni a zdGvod-
néni vinafské oblasti a dokonce na vy-
tvoreni apelacniho systému. Ostatné
i dosud jedind grand cru apelace He-
lan Mountain je tu. Jen si nejsem jisty,
zda se podminky pro ucast vinarstvi
v apelacnim systému ubiraji spravnym
smérem. Cilem projektu je vybudovat
nejen skvélou produkcni oblast, ale
také atraktivni turistickou destinaci pro
milovniky vina. Akcni skupina predloZila
koncem roku 2013 vedeni autonomni
oblasti Ningxia Hui ndvrh, podle néhoz
by se pro zafazeni do apelacniho systé-
mu hodnotila nejen dlouhodoba kvali-
ta produkovanych vin, jako tomu bylo
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v Bordeaux, ale podminkou by bylo i zri-
zeni alespori Ctyrhvézdickového hotelu
a restaurace v kaZdém zucastnéném vi-
narstvi. Do roku 2018 by v regionu Nin-
gxia takovych vinarskych podnikd mélo
byt nejméné 50.”

Mezi znalci, jichZ v Ciné rychle pfi-
byvd, jsou zdejsi vina povaZovana za vr-
chol ¢inské produkce a ja si to ostatné
sam myslim také. Ne ndhodou tu vznik/
joint venture podnik Xi Xia King spolu
s LVMH na produkci Sumivych vin Chan-
don, i kdyZ sklepmistfi Wang Pinglai
a Gérard Colin tu zatim délaji na rozdil
od materské firmy Moét Chandon pre-
devsim skvéla ticha Cervenad vina. Snad
Jjen minuly tyden jsem se dozvédél,
Ze na svétové soutézi Champagne &
Sparkling Wine World Championships
(CSWWCQ) v Londyné, kterou ved! Tom
Stevenson, ziskal Chandon NV Brut

Rosé Ningxia (Chardonnay-Pinot Noir)
zlatou medaili a NV Brut Ningxia stribro.
Jo - Gérard Colin, to je v Ciné legenda.
Pracoval pro Grace Vineyards s Migue-
lem Torresem, i pro DBR (Domaines
Barons de Rothschild) Lafite Rothschild
v Shandongu. Zna jej kaZdy...”

.Mihalis Boutaris tu spolu s Mogao
Winery pod etiketou Sunshine Valley
vytvoril v roce 2009 Cabernet Sauvig-
non a Pinot Noir, které se prodavaly té-
mér exkluzivné jen v pétihvézdickovych
hotelich v Pekingu a v Sanghaji jako
ukazka nejlepsiho cinského vina. Pak je
nahradil Cabernet Sauvignon z Torreso-
vych Grace Vineyards. Ten se proslavil
tim, Ze si ho v nejdraZsi pekingské restau-
raci Maison Boulud koupil reZisér Fran-
cis Ford Coppola Ctyri kartony a odvez/
si je svym soukromym tryskacem do Ka-
lifornie. Momentainé asi plati za nej-
lepsi cinské vino Cabernet Sauvignon
a Merlot z Chéteau Hansen z Wuhai.”
. Tim se dostavame k mozZna nejzajima-
véjsimu bodu. Autonomni oblast vniti-
niho Mongolska je historicky i dnes-
nim Zivotem odlisnd od ostatni Ciny —
jazykem, pismem, lidé jsou tu véts]
historicky se opiraji o narodni hrdiny

Cingischéna a Kublaj-chana, je tu jiné
naboZenstvi. Z hlediska podminek pro
péstovani vina je to také oblast diame-
trélné odlisna od vlastni Ningxie. Ma
daleko sussi klima, je v pousti, je tu jiné
sloZzeni pady. Je tu i jina viada, jiné po-
litické podminky, jiny typ podpory statu
¢i aplikovanych omezeni. Wuhai z(sta-
va soucasti Ningxie zatim jen z pragma-
tickych ddvodd. Je to nejmensi oblast,
takZe dnes muze jen profitovat z pro-
gresivniho déni v Ningxii, povaZované
za oblast budoucnosti. Jakmile ale ze-
sili, jsem presvédcen, Ze se osamostat-
ni jako samostatna vinarska oblast na-
zvanad treba Vnitrni Mongolsko a bude
soupefit s Ningxii o prvenstvi v kvalité.”

. Tento vyvoj je podporovan neustava-
jici Zizni na trhu. Spotreba vina se zdvoj-
nasobila mezi léty 2006 a 2012 a zno-
vu zdvojndsobila do roku 2015, takZe
vlastné zeCtyfnasobila. Je z naprosté
vétsiny kryta vlastni vyrobou. Pomérné
masivni dovozy jsou v porovnani s ni
stale zanedbatelné, jedna se predevsim
o draha vina. Daleko vétsi ekonomicky
uspéch maji spolecné podniky.”

Je skvélé cestovat se Zhu Lim!

Mdj radce Zhu Li

OD VINARSTVI
K VINARSTVI

Poradatelé festivalu vin Hedvabné
stezky pro nds pfipravili navstévy né-
kolika vinafstvi. Bohuzel, spolecenska
stranka nékdy prevladla nad odbornou,
ale i tak jsme vidéli dost na to, abychom
uveérili i vsemu dal$imu, co se ndm pred-
klddalo. Tady vinafsky obor opravdu
prosperuje a raketové roste. Z necelé
stovky vinafstvi v regionu Ningxia a Wu-
hai jsme jich navsivili pét, jedno pozoru-
hodnéjsi nez druhé. Nejvice jsme se ale
pochopitelné dozvédéli o tom, kde jsme
bydleli. O Chateau Hansen.

Tewa cista: Covg

CHATEAU HANSEN

Stfechu nad hlavou - a je tfeba do-
dat, Ze opravdu luxusné pétihvézdicko-
vou — nam viem poskytl majitel vinafstvi
Hansen, pan Han lJianping. Vinafstvi,
zaloZené v roce 2001, patfi k nejvaze-
néjsim v celé zemi; Ctyfpatrovy hotel, vy-
budovany nad barikovym sklepem, ne-
nechava snad Zadné prani nevyslysené.
Jsou tu luxusni apartmany pro svatby ci
oficidlni navstévy i pohodiné rozmérné
pokoje pro normalni hosty. To, ze jste
ve vinafském hotelu, vdm pfipomene
nejen vinotéka za recepci, ale hlavné
vineé vina zrajiciho v barikovych sudech
ve vytahu, jehoZ Sachta vede az do bari-
kového sklepa. Pan Han je zfejmé velmi
bohaty, ale predevsim velmi sympatic-
ky muz, hodny uz od pohledu. Snidal
s nami, obédval i vecefel, pokud jsme
jedli v jeho vinafstvi. Osobné se cely
pobyt staral o nasi spokojenost, jako
bychom byli jeho vlastni rodina. To se
neda hrat, to musi byt v ¢lovéku.

Uz sedmou sklizen tu fidi Francouz
Bruno Paumard, pavodem z Loiry. ,, Vini-
ce Chéateau Hansen byly zaloZeny v roce
2007, do té doby bylo jen roztazené
zavlaZovani a vysazené kefe, stromy
a plochy byly oseté travinami a polnim
kvitim, aby se proved|a alespori zakladni
kultivace poustni pady,” vypravi Bruno.
Na vysadbé vinic se podilel jako konzul-
tant i Edouard Kressmann z Chateau
Latour Martillac, Grand Cru Classé de
Graves. Cina miluje Cervené vino a La-
tour Martillac mad pomér cerveného
a bilého podobny, jaka je jeho spotieba
v Ciné - 5:1.

.Moji dlohou bylo nejen vinifikovat
prvni sklizert — a dodnes vim, Ze to byl
Pinot noir, ale také se postarat o uve-
deni znacky a jejich produktd na trh,”
fikd Bruno Paumard. ,To znamenalo
zvednout uroveri vsech cinnosti a udé-
lat oblast zndmou ve svété, aby vino
z ni ziskalo spolu se sldvou i dobrou
cenu. Podnik je Evropskou unii uzna-
nym ekologickym resortem mimo EU,
Jjsme drziteli European Ecolabel, ziskali
Jsme certifikaci ISO. Napsal jsem desitky
maild, pozval spousty novinard, z nichz
nékteri dokonce prijeli. Decanter nam
vénoval dvoustranu a druhou dvoustra-
nu celému zbytku oblasti. Konstatoval,
Ze nase Cervené je dobré jako na Loi-
fe. To mi pochopitelné polechtalo jako
tamnimu rodakovi dusi. | kdyz je ucast
na soutézich vazné draha, mizeme se
za Ctyri roky pochlubit 110 medailemi
Z nejprestiznéjsich soutézi v celém své-
té, v toho 38 je zlatych. Pan Han z nich
ma radost. To vSechno stdlo hromadu
penéz i usili. Ale dnes jsou nase vina
cenéna a prodavaji se za jedny z nejvys-
sich cen v Ciné. Pokud investice pfinese
plody, stdla za to...”
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Zajimadme se o vyméry, o kapacitu.
Tady nas Bruno prekvapuje.

.Podnik ma sice 6600 hektard, ale za-
tim jen 450 registrovanych a plodicich
hektarG vinic. Naplno sklizime tak ze
tff Ctvrtin. Tim jsme zafazeni mezi mala
vinarstvi, na cinské poméry témér buti-
kova. Ostatné tomu odpovida i zvolena
technologie — jsme spiSe mnoha maly-
mi vinarstvimi pod jednou stfechou nez
jednim stredné velkym. Bylo mou ctiZa-
dosti vSe pripravit tak, aby nds nezasko-
c¢il nahly kapric pocasi. Na prostorném
dvore je dost mista, abychom prijali
vSechny hrozny, které zrovna potfebu-
Jeme sklidit — odpovidd tomu i kapacita
prijmu hroznd, lisG i kvasnych nadob.
Rekordem je prijatych a zpracovanych
380 tun béhem 24 hodin. Nase rocni
produkce se blizi dvéma milionadm lit-
rd, ale nasim cilem neni dosaZeni néja-

| jedna z mistnich specialit. Jmenuje se
Cabernet Gernischt a podle vseho je
to blizky pribuzny Carmenére. Kdysi
davno tu zi'ejmé néjaky némecky am-
pelograf délal vyzkum péstovanych
odrid a nasel vinice, v nichZ byly
rdzné kerfe cabernetového typu.
Pravdépodobné si poznamenal
Cabernet gemischt, nékdo to
pri prepisu Spatné precetl a tak
vznikl Gernischt... Je to velmi
specificka odrada — v&era jsme ji
méli v soutéZi a vsichni jste v ni
nachazeli vegetativni tdny zele-
‘ né papriky. A ty jsou pravé pro
s ll tuhle odradu typické.”
xS Pak Bruno plni svdj slib a vede
B0l nés k sudtim, kde cekaji malé
= partie zajimavych bilych. , Chtélo
by se rict, Ze jsem si je udélal pro
sebe — a pan Han by proti tomu
Jjisté nic nenamital. Ale pravda je

kych velkych objemd. Jsme soustredéni
na kvalitu. Prakticky bez postfiki mam
rok co rok S$tavnaté, zralé, dokonale
zdravé hrozny. Musime zavlaZovat, to
stoji extra penize, které jini vynakladat
nemuseji. Na druhou stranu setfime
na postricich a na zelenych pracech, vy-
nos fidime jen zavlaZovanim.”

Se zjevnou hrdosti nds Bruno prova-
di mezi chlazenymi nerezovymi tanky,
ddvd nam ochutndvat zajimavé tan-
kové vzorky, az se ocitdme v bariko-
vém sklepé. Tady se maly Francouz
jakoby zvétsi pychou: ,Mam tu 2700
nejlepsich  francouzskych sudd. Kdo
tohle ma v Bordeaux? Na Loife nikdo.
Témér ve vsech je Cervené. Tohle vas
bude zajimat”, fika a otevird kohout
dvacetitisicového tanku, odkud nataci
do dZbanu svéze Cervené vino. ,To je
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takovd, Ze je vZdycky dobré mit i néco,
co hosté predem neocekdvaji. Nase
barikované Chardonnay, leZici dlouho
na jemnych kalech, jim chutnd. A pak
tu mam ojedinélé cuvée ze sélection des
grains nobles Semillonu a cibébového
ryzlinku, ktery navzdory véem predpo-
kladim a zasahum se rozhodl prokva-
sit namisto sladkého dezertniho vina
témér do sucha. Rikdm, Ze to vino voni
Jjako Chanel 6. Udélal jsem z nich cuvée
a nechal je zrat 18 mésica v péknych su-
dech, neZ jsme to nalahvoval do deseti
tisic pdllitrovek. Voni to jako povedené
ledové vino, chutna to suse, vina je pind
huba. Je skvélé, Ze? A taky origindini.
Ale ma jednu vadu — nikdo ho nekupuje.
Navstivil jsem s nim ty nejlepsi restaura-
ce ve spousté velkych mést, v Pekingu,
v Sanghaji, v Hangzhou, Hong-Kongu,
ziskal uznani sommelierd, ale nikdo ho
nechce kupovat a prodavat. Kdyby bylo
sladké, uz by bylo davno v prachu. Su-
ché vino s vani ledového? Nevédi, jak
a k cemu je nabidnout. Argument, Ze to

Je viastné prevlecené Cervené vino zatim
v Ciné moc nezabral...”

U nas by rozhodné problém s odby-
tem nemél, takovahle zrald, pékna bila
vina u nds mame radi.

LS6f si mysli, Ze za téch Sest let uZ
umim c&insky. Cinané mi dali i cinské
jméno Fa Dzou Lon, to oni délaji, kdyz
tu nékdo Zije dlouho. Jesté si nevsimi,
Ze je to tim, Ze mam cinskou Zenu a ona
mi v pravou chvili vzdy néco posepta, ”
sméje se. Ale sami jsme se mohli pre-
svédcit, ze to byla nadsazka. Pracovniky
ve sklepé dokazal zprazit velmi bystie
fiznou ¢instinou.

Bruno byl zvédavy na nase nazory,
pan Han si s ndmi rad pfipijel. Hned prv-
ni veCer u venkovniho grilu jsem si fikal,
pro¢ nam dévcata nalévaji jen po dné,
zfetelné méné, nez u nds byva degus-
tacni vzorek. A stejné tomu bylo vSude
po celé cesté.

Rychle jsem mél prijit na odpovéd.

Pfi jidle se pfipiji prakticky po kazdém
soustu: Nékdo se zvedne od kulatého
stolu a vyrkne pripitek. Na to si vsichni
pfipiji, podpiraje skleni¢ku jednou ru-
kou obfadné pod zékladnou a druhou
drZice za stopku — vypiji obsah do dna
a hrdé ostatnim ukazi prézdnou sklenici
ve vodorovné poloze. Tak se pokracuje
v jidle a pfipitcich cely vecer.

Cetnost pfipitkd jsem se jednou po-
kusil pocitat a nechal jsem toho u ¢is-
la Ctyricet. Svizel nastava po jidle, kdy

CIBULOVE VINO
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Tewa cista: Covg

prichazeji damy s hedvabnymi modry-
mi Satky nebo bilymi salami, které daji
hostovi pfes ramena a podaji mu misku
s destildtem. Misku je také tfeba vypit
do dna a polozit na stdl dnem vzharu,
aby neuteklo pratelstvi. Je-li misticka
malad a destildtem je brandy, da se to
vydrzel. Dostanete-li ale puldruhého
deci Mongol Archi — ¢irého destilatu
z airagu z kobyliho mléka (kumys je to-
té7, jen rusky), a cely stl aplauduje tak
dlouho, nez dilo dokonéte, je to dfina.
Hlavné, kdyz jako ja nejste na piti desti-
l&ta zvykIi...

Pan Han zjevné byl.

Pripijel si s ndmi, rad a Casto. A roz-
hodné to na ném nebylo nijak poznat.

KdyZ jsme od néj kazdy dostal na roz-
loucenou ldhev Merlotu s obrovskou
peceti s velbloudem, zafil radosti a pfi-
dal jesté karton s vlastnoru¢né vyhoto-
venym kaligrafickym podpisem. Az teh-
dy jsme se dozvédéli, Zze kazda z lahvi,
které padly na nakonecné pfipitky, méla
projedni cenu 528 jland, tedy asi 2100
korun...

Vedle skvélych vin Chateau Hansen
jsem tu prozil i svj nejhorsi Zivotni zazi-
tek s vinem. Pan Han pry kdysi pozadal
Bruna, aby podle zasad staré ¢inské me-
diciny pfipravil cibulové vino. Pavodné
jsem si myslel, ze mél na mysli cibulo-
vou barvu pinotu, ale on mél na mys-
li skute¢nou cervenou cibuli. Bruno ji
maceroval v ¢erveném viné zhruba 1:2.
,Casem jsem ale nasel efektivnéjsi ces-
tu — objednal jsem susenou cervenou
cibuli, ktera se pouZiva do pytlikovych
polévek.” Vysledek slouzi jako ndpoj,
kterého si starsi lidé davaji stopku pred
spanim pro dobry spanek. Cibulové
vino se prodava (a to velmi dobre) v |é-
karnach ve ctvrtlitrovkach, pallitrovkach
a trilitrovych bag-in-boxech. Umél bych
si ho asi predstavit v kuchyni, kde se po-
uziva jak cibule, tak vino. Ale na piti? Pan
Han trval na tom, Ze ho musim ochut-
nat, Ze si s nim musim pfipit na dobrou
noc. Bylo to pfiSerné a nepomohlo ani
opakované cisténi zubd, ani tic-tac, ani
fidorka. Citil jsem ho celou noc i rano.
A kdyz si na to vzpomenu, citim ho jesté
ted a cuka se mi zaludek...
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JIOLIS WINERY

Z podnikd, které jsme méli moznost
navstivit, byl Jiolis nejmensi. Jeho az
dvanactileté vinice o plose 2000 mu
(déleno 15 je 133 hektarll), osazené
hlavné viemi tfemi Cabernety, tfemi
klony Shirazu a Chardonnay, patfi k nej-
starSim v celé oblasti. Vedle nich podnik
péstuje jesté 100 ha Svestek a blum,
vse pod certifikaci China Quality Certi-
fication Biofood Center. Vinice i ovoc-
né sady jsou od roku 2009 ukazkovymi
vysadbami  Ministerstva zemédélstvi,
podileji se i na ovérovani novych odrad
v produk¢nich podminkach. Je opravdu
radost jimi prochdzet! Kolem jezirka je
puldruhého hektaru ukéazkovych vinic
rzného vedeni, kde se navstévnici mo-
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hou seznamit s péc¢i o vinohrad i s fa-
dou mostovych i stolnich odrid.

.Vedle toho, Ze dodavdme stol-
ni hrozny do obchodni sité, mohou
nasi navstévnici od pozdniho Cervence
do konce rijna ochutnat odrady Gold-
finger, Giant rose, Dragon eye, Moldo-
va, Victoria, Richard Mart, Pink Asia,
Mare honey, Morita a dalsi tak, Ze si je
sami utrhnou z kere,” provadi nas ma-
lebnym vinafskym parkem sle¢na Hon-
gli Shi. ,Je to pro né zaZitek — a vsichni
vime, Ze Cerstvé utrZeny hrozen chutnd
nejlépe!”

Pravé tady jsem mél moznost ochut-
nat Draci oko jako hrozen i jako pikant-
ni bilé vino. Pan Hao Jianguo, majoritni
vlastnik podniku Inner Mongolia Jiolis
Jiao Ni Vineyards and Winery Co., Ltd.,

Na rozloucenou s Chateau Hansen, fes-
tivalem a vlastné i s Cinou jsme dostali
od pana Hana darkovou etui s Mer-
lotem 2009 z panenské sklizné. Cena
tohoto vina neni verejna, ale jen ta
nadherna Skatule musela stat! Pan Han
nam kazdému napsal viastnorucné ka-
ligrafické vénovani a zazpival tradicni
piseri na shledani.

se ndm pochlubil i experimentdlnim
dezertnim vinem z odrldy Honi No.1
Beibinghong. Caste¢né zcibébovatélé
hrozny téhle na cukr pfebohaté cervené
odrddy prokvasely dlouho a velmi po-
malu pfi teploté 20° C, az alkohol dosa-
hl 14,7 % a kvaseni se samovolné zasta-
vilo. Vino je opravdu lahodné, opravdu
sladké (pry ma 200 gramu zbytkového

Vsichni jsme tu nadsené ochutnali vyji-
mecné Cervené Honi No.1 Beibinghong

Hao Jianguo, majoritni vlastnik podniku
Inner Mongolia Jiolis Jiao Ni Vineyards
and Winery Co., Ltd., je na své vinice jak-
sepatri hrdy. Dole stolni hrozny chrané-
né pred hmyzem, ale volné k ochutnan.
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Vinarstvi, vybudované uprostred vinic, se
zhlizi v jezirku. Brzy je ale nahradi napo-
dobenina chdteau. Plany jsme uz videéli.

cukru). Pfipomind portské a zUstava
po ném v Ustech pfijlemna elektrizujici
tfislovinna trpkost, jakou zname treba
u dobrého Zinfandelu. Tohle nefiltrova-
né cinské passito by mélo bezpochyby
Uspéch i u nas! Je to ale zatim jen expe-
rimentalni Sarze. Ale vydarenad!
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Do kamene prorostly kofeny vinné révy,
zalité sluncem. Tyto skédly
skryvaji bohatstvi,
které se otevird ve vinech

PRIVLASTKOVA VINA
RiZENE DEGUSTACE
POSEZENIi VE VINNEM SKLEPE
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GEOPARK WINERY

NeZ se z Wu Hai dostanete do vinarstvi
v resortu Alxa Desert Global Geopark,
musite prejet feku Chuang Che. S tro-
chou predstavivosti je jeji voda opravdu
Zlutd ¢i alespori vyrazné svétle hnéda
jilem a piskem, ktery nasbirala cestou
pousti. Vinarstvi je sice nedaleko od feky,
ale uprostfed pousté. Samotné vinarstvi
Geopark Winery, souc¢ast Inner Mongo-
lia Sands Wine Co., Ltd., je nedaleko, je
malebné a je dokonale pfipravené na VIP
navstévy.

Jeho hlavni vlastnik An Enda, mimo jiné
majitel Jin Sha Winery, ale také majoritni
vlastnik Chateau Trianon v Saint Emilion,
umi pracovat s vefejnymi penézi a pod-
porami. Na plose pfes 10.000 hektard
vytvofil poustni resort pro extenzivni chov

Modry satek kolem krku znamend, ze
se bude pit koralka z misky. Na ex. Mis-
ku je pak treba poklopit dnem vzhiru
na stul, aby neuteklo pratelstvi.

IRV
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poustnich zvitat, péstovani pulvodnich
plodin, vyrobu vina a turismus. Resort je
pod ochranou UNESCO a cerpd i fadu
narodnich dotacnich programt. Své akcie
v ném majf i Chateau Cheval Blanc, fran-
couzské banky a dalsi investofi. | proto je
tu ,kemp” pro navstévniky ze dvou de-
sitek tradi¢nich mongolskych jurt, upro-
stfed nichZ se tyc¢i opravdu velky bilomod-
ry stan, proménény v luxusni restauraci.
Vinafstvi pracuje s vizi 8000 hektard

vlastnich ekologicky spravovanych vinic,
ale do znacek Shaen a Chateau Kinschab
zatim zpracovava hrozny z necelé polo-
viny této plochy. Sklepmistr Li Peng-fei
a francouzskou technologii s kapacitou
pro zpracovani 30.000 tun hroznd, i kon-
zultace nejlepsich enologd z Bordeaux
véetné Dominique Hébrarda, spoluma-
jitele Chateau Trianon nebo jeho bratra
Jacquese Hébrarda z Chateau Cheval
blanc (ten proslul tim, Ze nechal Roberta
Parkera pokousat psy a misto obvazu mu
podal kritické hodnoceni svych vin v Par-
kerové The Wine Advocate.)

Mensi ¢ast vinic je jiz v plné plodnos-
ti, vétsi do ni teprve prijde,” predstavuje
podnik Li Peng-fei. ,Hospodarime v troj-
Uhelniku svaZujicim se k fece Chuang
Che, kterd je nasim zdrojem zaviah. Vini-
ce se $plhaji po dundch a vytvareji tak ne-
vSedni obraz — $koda, Ze je uz vecCer a ne-
mdzZete ten pohled vidét. Dominantnimi
odridami jsou Cabernet Sauvignon, Ca-
bernet Franc a Merlot, Zadanou odridou
Jje Cabernet Gernischt, vinafovou pychou
je Pinot Noir. Z bilych mame predevsim
Xia Chardonnay a Ryzlink viassky, ale pés-
tujeme i fadu dalsich odrdd. Ve sklepich

o vymére 5000 m? mame vedle tankd s ri-
zenym kvasenim i 2000 pribéZné obno-
vovanych francouzskych sudd. Vinarstvi
Je certifikovdno jako ekologicky podnik
resp. podnik vyrabéjici organické potravi-
ny a ndpoje, mame certifikaci HACCE ISO
9001 i ekologické ISO 14001.”

Jsou to jind vina, nez v ,,nasem” vinar-
stvi pana Hana, kde Bruno vyrabi z hroz-
n0 z mongolské pousté mezindrodni az
francouzska vina. Vina Shaen se prodavaiji
od 48 do 125 jiand, kvasi a zraji v nezeru
a jen ¢ast z nich vyzrava v pouzitych du-
bovych sudech. Chateau Kinschab je vy3si
fada ze selektovanych hrozn(, prodava
se za ceny od 125 do 400 juand. Vino
prochazi novymi i starsimi bariky nejmé-
né po dobu 12 - 18 mésicq, ale stale si
zachovava svyj styl, urcitou nevazanost,

divokost, rozharanost. Libilo se mi, Ze si
nehraje na mezinarodni vino a nekopi-
ruje své francouzské vzory, ale pfizna-
va svlj pro nas exoticky plvod. Nejvice
hvézdicek jsem si udélal u Cabernetu
Gernischt 2014. S pe¢enym beranem
a dalsimi mongolskymi lahddkami jsme
si na ném vazné moc pochutnalil

SUNNY LOVE
WINERY

Nase posledni navstéva patfila vinicim
Sunny Love Winery. Pod typicky cin-
skym jménem Slunec¢na laska (PHF¢RR YR
ZEEA ) hospodafi smiseny zemé-
délsky podnik, vyrabéjici datle, arasidy,
kvalitni zeleninu a ovoce a také péstujici
na 25 odrtd stolnich i mostovych odrid
révy vinné.

.Podnik jsme zaloZili v olympijském
roce 2008, ” tika jeho reditel Tian Wang
Rong. , VyuZili jsme pfirodnich podmi-
nek a pro zpracovani vina jsme vybu-
dovali prevazné podzemni sklep o plose
5000 m? s cisté gravitaCnim systémem
transportu vina od jedné technologické

Tewa cista: Covg

Nejlepsi rosé na celé cesté jsme potkali
pravé tady z trilitrového bag-in-boxu.

faze ke druhé. Vyjma filtrace se obejde-
me bez pump. Zahranicni zkusenosti na-
sich odbornikd jsme zuZitkovali v tom,
Ze pocinaje sklizni a pfijmem hroznt aZ
po expedici je nase technologie zpra-
covani vina co nejSetrnéjsi, snazime se
uchovat v co nejhodnotnéjsi formé to,
co priroda do hroznG vlozila. Jsme po-
chopitelné drZiteli vsech dostupnych
mezindrodnich i domécich ekologic-
kych, jakostnich i hygienickych certi-
fikatd. Pri rozloze 15.000 mu (uz vite,
Ze je to 1000 hektar() mdme dostatek
prostoru na rozumné strukturovani nasi
produkce. Nasim nejoblibenéjsim pro-
duktem jsou tri a pétilitrové bag-in-boxy
s cenové dostupnym kvalitnim vinem —
nabizime bilé, rizové i Cervené. Kdyz je
rosé na vzestupu ve svété, doufdme, ze
obliba dorazi i sem.V lahvich nabizime
vino za vys$si ceny od 60 do 200 jiand,
prirodné sladké specialy v pallitrovkach
i exkluzivni partie vyzrdlych archivnich
vin v ,signature” darkovém baleni.”

Sklepy Sunny Love Winery jsme ne-
navstivili — ty jsou pry jesté o dalsich
40 minut jizdy déle a pual druhé hodi-
ny na cesté by se do naseho casového
rozvrhu neveslo. Ochutnal jsem tu ale
nejlepsi rosé za cely svij pobyt v Cing.
Cisté, svézi, lahodné, piné chuti jako
od Broni Vajbara. Ptal jsem se po vel-
koobchodni cené, kterd je pry 49 jua-
nd, tedy néjakych 200 korun za tfi litry.
Uklidhujici zprava. Tady zatim zadna
drsnd konkurence nehrozi...
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V oblasti Wuhai jsme byli oficidlni
ndvstéva, coZz znamenalo policejni do-
provod, policisty na kfizovatkach, volné
prljezdy. Je to sice zvlastni pocit, ale
Clovék si rychle zvykne — hlavné, Ze vse
odsypd, nikde necekame a vse stihame.

Dnesni Cina je ale zcela oteviend
i individudlIni turistice po celé ohromné
zemi — muUZzete si tu pdjcit auto z pdjcov-
ny, najmout auto s fidicem (coz je podle
mne lepsi varianta), ve velkych méstech
si mUZete zavolat UBER (ale musite mit
za par jian0 v mobilu domaci SIM kar-
tu, na kterou vam nejblizsi fidi¢ potvrdi
objednavku — na mezindrodni ¢isla ne-
volaji), mlzete jet kamkoli s lokalnimi
cestovkami, pofadajicimi kratké zajezdy
do zajimavych mist, mlzete cestovat
vlakem, autobusem, letadlem.

Vyzkousel jsem si to po skonceni
festivalového programu, kdy jsem se
po predchozi domluvé s poradateli od-
délil od ostatnich a vydal se poznavat
Cinu na vlastni pést.

Rychle zjistite, Ze individudlni cestova-
ni ma jeden podstatny hacek.

Témér nikdo s vami nepromluvi jinak,
nez cinsky.

Nejste-li zrovna u Velké cinské zdi
nebo v centru Pekingu, vSechny napisy
v€etné ukazateld u silnic budou v ¢in-
$tiné. Budou se vam velmi slozité ku-
povat letenky ¢i vlakové jizdenky. Je jen
na vas, zda se pred cestou do Ciny pus-
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tite alesport do zakladniho kurzu, nebo
to risknete.

DalSim dost podstatnym limitem je
jen omezena moznost pouzivani svéto-
vého internetu. Ne, Ze by v Ciné chybélo
pokryti signdlem! Smartphone ma upl-
né kazdy a vichni drandi po internetu
vysokymi rychlostmi kdykoliv a kdeko-
liv. Jenze drandi po c¢inském internetu,
jako je tfeba Baidu, a tomu nerozumite.
Uzitecné kanaly jako Google, Youtube,
Gmail, Facebook a mnohé dalsi jsou
skryty za Velkym cinskym firewallem.

Vnitfni Mongolsko neni tak upiné Cina.
Vedle Buddhy a Mohameda tu Mongo-
lové vzyvaji i fradu bazkd - nejvyse Boha
modré oblohy. Castéji neZ Maovy tu na-
jdete sochy Cingischdna TemiidZina ¢i
jeho vnuka Kublaj-chana, kteri oba Cinu
decimovali. Ve vysce 1800 metrd nad
Wuhai se tyc¢i 88 metri vysoka socha
s muzeem uvnitr a hotelem v piedestalu.

To znamend, ze tfeba Uzasna funkce
aplikace Translate Google, kdy namifite
telefon na néjaky cinsky napis a na ob-
razovce mobilu jej uvidite v angli¢tiné (¢i
jiném zvoleném jazyce), je nedostupna.

To pochopitelné plati i o prekladu hla-
sového zadavani.

Baidu ma sice také prekladac, ale ne-
srovnatelné kvality. Nékterd z mnoha

& Chilitas Oheval 5 ¢ blodat % Parabt ao 1 W
- ca

https/ A baiducom

nez jsme zvykli, ale aspon tak budete
spat zdravéji. Snidané nebyvaji auto-
matickou soucasti ubytovani, naprosta
vétSina hotell je nabizi za pfiplatek.
Zpocatku vas asi zaskoci, Ze snidané je
povazovana za hlavni jidlo stejné, jako
obéd nebo veclere. Necekejte tedy tous-
ty a michana vajicka. Cekat vas budou
normalni  plnohodnotnd hlavni jidla
fite: 3
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nabizenych VPN aplikaci, at placenych
¢i volnych, vam sice umozni i navzdory
firewallu se prostrelit na zakdzané ad-
resy, jednou za cas poslat par obraz-
k& na Facebook nebo si precist maily
na Gmailu, ale na pouZivani pokrocilych
aplikaci ¢i navigace to vazné neni.

Pokud ale pro vas tohle neni prekaz-
kou, budete po Ciné cestovat bezpe¢né
a levné.

Ubytovani mimo nejvétsi mésta je
velmi levné a odpovidd béznym stan-
darddm. Jen ¢inské postele jsou tvrdsi,

Trarelatien Frral Exam Papar (2014-12-15)

-
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s ryzi nebo nudlemi, jaké podavaji ¢in-
ské restaurace kdekoli ve svété. Kdyz
zvlddnete gulasek na vidlicku u nas,
zvyknete si rychle i na tohle. Jen vyznat
se, co se vam v 3afinadch predklad3,
bude problém! Jestlize u tfetiny nabidky
alespon tusite, co se vam nabizi, zbylé
dvé tretiny je tfeba ochutnat a pak se
rozhodnout, zda tohle chcete snidat
nebo ne. Jako vSude jinde v Asii, vafeni
na ulici je chutné, Cerstvé a bezpecné,
ale samozfejmé mUzete vyuZit sluzeb
jakékoli ,,kamenné” restaurace.

13 SKLEPU S PROGRAMY

A.D.1289

VALTICKE

< PODZEMI

Podzemni mé&sto vina & vinarstvi

FIREMNI
A PRIVATNI AKCE

Idedlni misto pro Vase setkadavdni

Ochutnavka a prodej vina za ceny vinar-
stvi e degustacni programy

pro skupiny e vikendo-
vé vecery s cimbalkou e
teambuilding ¢ prona-
jem privatnich boxt
zdarma ¢ mimo pravi-
delnou oteviraci dobu
otevieno na objednavku

Absolutni

VITEZ SOUTEZE

OTEVIRACI DOBA VALTICKEHO PODZEMI

s0

Mésic po ut st
Gnor * * *

&t

pé

17-22

brezen

17-22

15-24

duben

17-24

10-24

kvéten

17-24

10-24

Cerven - 17-22

17 - 24

10 - 24

10 - 24

10-24

Zervenec, srpen, zati 10-22
Fijen B

17 -24

10-24

listopad, prosinec, leden

* Na objednédvku p¥i ndkupu vin a sluzeb nad 5 000 K¢&.

VALTICKE PODZEMi

Vinarska ¢. Ev. 47., 691 42 Valtice
Infolinka: +420%723600 423

info@valtickepodzemi.cz

www.valtickepodzemi.cz
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POUSTNI RESORT
NA ZLUTE RECE

Pfehrada na Zluté Fece, vybudovana
na okraji mésta Wuhai, vytvorila jezero
o délce 140 kilometr( a plose 118 km?,
Jezero se rozlilo do pousté — kam jinam.

Dnes se mUzete nalodit v méstském
pristavu na vyletni lod, kterd vas pre-
veze na druhy bfeh jezera a tam vpluje
mezi pisecné ostrovy a ostravky. Nako-

nec ji dlouhy zaliv vede hluboko mezi
duny. | kdyZ ma kapitan k dispozici so-
nar a vsechny ostatni modernf pfistroje,
stoji druhy ddstojnik na pfidi a ukazuje
mu, kde je jesté plavebni hloubka a kde
proudy vytvofily pis¢itou mél¢inu. Pod-
minky se tu pry méni kazdou chvili.
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ka pise¢nou dunu pod hladinou.

Pisecné duny tu mizi pfimo ve vodach
Zluté feky — neni tu zadny pfechodovy
pas.

Clovék si pfipada jako v norskych
fjordech nebo spise ve floridskych Ever-
glades, kde se projizdi airboatem mezi
ostrlvky travin a mangrovd.

Nakonec lod dopluje do laguny s ma-
lym pristavem, kde muzete vystoupit,
vydat se do pousté pésky nebo offroa-
dem, pdjcit si vodni skdtr nebo se vy-

blbnout na flyboardu. Nebo se jen va-
let na horkém pisku, slunit se a plavat
v teplé vodé.

Pojedete-li az napresrok, miZete v re-
sortu i prespat, prvni bungalovy uz jsme
vidéli letos a napresrok z nich pry vznik-
ne mald rekreacni osada.

TUG OF WAR ,
ANEB PRETAHOVANA

Pod timhle anglickym idiomem se skryva v Ciné velmi tradicni
a oblicend kratochvile — pretahovand. V daném pfipadé krato-
chvile o to Uzasnéjsi, ze se lanem méla pretahovat dvé padesati-
¢lenna druzstva na dvou protilehlych bfezich Zluté feky.

Tug of war neni jen samotny akt uchopeni a pretahovani se
lanem. Rdmec obvykle tvori hudebni vystoupeni, podpora bu-
benikd, dramaticky moderator, pfipravené obcerstveni.

Na nasem tug of war podporoval borce sbor mongolskych
bubenic, které by si nijak nezadaly se slavnym brazilskym Olo-
dumem. Jen to lano pfes Chuang Che se néjak vymklo, takze
nakonec se pretahovaly dva tymy jen na nasem brehu a borci
z protéjsiho ostrouhali. Pro¢ a jak se to stalo ndm nefekli ani
nejvyssi organizatofi. Prosté se to stalo.

Crystwtoce

TURBULENCE ..

pres 200 polozek
www.crystalex.cz

e-shop
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To je prosté povinnost pro kazdého,
kdo Cinu navstivi. Upfimné — bylo by
skoda tuhle povinnost nenaplnit. Vidét
Velkou ¢inskou zed' a stoupat po ni je
opravdu zazitek na cely Zivot! A pfipo-
minat, Ze je to stavba viditelna z vesmi-
ru a dosud nejvétsi stavba svéta je asi
zbytecné.

Velka (v doslovném prekladu 10.000
li dlouhd, coz je ale vyraz i pro nekonec-
na) zed Wan-li Chang Cheng (JE2&
) se tdhne v podstaté zapadovychod-
nim smérem severné od Pekingu v délce
cca 3500 kilometrd, s ¢etnymi odboc-
kami je ale jeji délka pfes 8000 kilome-
trd. Mnohé dynastie ¢inskych vladca ji
budovaly k ochrané mést a bezpecnosti
Hedvabné stezky pfed Mongoly a dalsi-
mi najezdniky po dvé tisiciteli. Soucas-
nou podobu dostala zed za dynastie
Ming (1473-1620). Jak pise Wikipedie
- parametry stavby se rGzni - opevnéni
z mingské doby ma u paty Sitku kolem
7 az 8 metrd, v koruné kolem 5 met-
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VELKA CINSKA ZED

o

rl a dosahuje vysky 6 az 10 metrd.
Uvnitf zdi se nachazeji spojovaci chodby
a skladovaci prostory. Kazdych nékolik
set metr(l je zed zesilena vézemi, kte-
ré slouzily jako pozorovaci a signalni
stanovisté, skladisté zbrani a v pfipadé
nutnosti i jako utocisté obranca. Cel-
kovy pocet v&Zi se odhaduje na 25 000.

Bk
2016

r

| CLIMBED THE WALL!
I\NiZ% « FE

Ve vétsich rozestupech pak byla budo-
vana kasarna, zasobovaci skladisté a ve-
litelstvi.

Optimdlnim  vychozim mistem je
Peking, odkud jsou rGzna dostupna
mista dosaZitelna béhem dvou az tfi
hodin autobusem (z Pekingu linky 877
a 919), vlakem (tfinactkrat denné Lin-
ka S2 z Beijing North Railway Station,
ale od nadrazi v Badalingu si budeme
muset dat k lanovce dvacetiminutovku
svizné chlze), autem nebo s cestovkou.
Doporucuji posledni variantu. Ja jsem
si zdjezd koupil uz dopfedu po inter-
netu u Beijing Impressions a byl jsem
nadmiru spokojeny! Prlvodkyné Yoyo

byla vyborna, dozvédéli jsme se spoustu
véci, na mobilu sledovala vyvoj dopravy,
takZe dokdazala Soféra naSeho minibusu
provést objizdkou kolem dlouhé zacpy
na dalnici. A hlavné znala, kudy kam
a co kde délat. Diky ni jsme se ocitli
na lanovce v Badalingu bez fronty, méli
jsme optimalni dvé hodiny na prohlidku
Zdi a v pfijlemné cené cca 600 korun
za celodenni zajezd jsme méli i navste-
vu hrobek dynastie Ming, manufakturu
zpracovavajici nefrit a jadeit v krasné
Sperky, dobry obéd a na zavér Cinsky
Cajovy ritual, ktery je opravdu velmi od-
lisny od toho japonského. A zajimavy.

Lanovka by pro vas méla byt jasna vol-
ba. V Badalingu jezdi rakousky Doppel-
mayr jako v mnoha alpskych stfediscich,
ale vyjezd lanovkou nabizi i Mutyanyu
a dalsi stfediska. Za sto juan( vyjedete
nahoru a svezou vas i dold, pokud ne-
zvolite za pfiplatek bobovou drahu pro
odvazné. Usetfite si minimalné dvouho-
dinovou Strapdci a uchovate si sily pro
samotnou Velkou zed.

Lanovka vas totiz vyloZi sice u samot-
né zdi, ale k nejvyssi strazni vézi, odkud
je vyhled pry na 60 kilometrQ zdi s vice
nez dvacitkou strdznich vézi, musite vy-
jit, vysplhat, doplazit se, prosté néjak se

L3 gAsars

tam dostat. Stoupani je misty az 75 %,
nékde jsou schody, nékde jen vyslapana
kamenna Sikma plocha. Kazdy schod je
jinak vysoky, tak od deseti do Ctyficeti
centimetrl. Jste pomérné vysoko v ho-
rach a je tu 35° C, na slunci kolem pa-
desati.

Uz po par minutach v hlavé hudi,
po chvili nastupuji mzitky. Lapate
po dechu, créi z vas pot a pfimo citite,
Ze se stavate soucasti vyCerpané komu-
nity, odhodlané to nevzdat a navzdory
Cetnym zastavkam i potupnym seddn-
kGm (& zvraceni z cimbufi do udoli)
dosahnout vrchol! Splhaji mladi i stafi,
Cimani i cizingi.

A vsichni se ml¢ky podporuji. Tohle
dokazeme, jesté krok, tohle dame. Do-
kazal jsem to i j&, ale nahore u pry nej-
vysSi strazni véZe celé osmitisicikilomet-
rové zdi jsem musel péknych par minut
pockat, nez se mi ruce zklidinily natolik,

Tewa cista: Covg

abych udélal spoustu fotografii... Kdo
si potrpi spiSe na rukodélné suvenyry,
mUze si nechat kaligraficky ozdobit vé-
jit, ktery bude pfipominat vystup na Ne-
konecnou zed a jesté chladit.

Dold jdete nastésti jinou cestou — sice
nékolikrat delsi, ale zato méné prikrou
a vyrazné schadnéjsi. | tak si kazdoroc¢né
Velka ¢inska zed vyzada desitky obéti at
z podklouznuti ¢ z ndhlych srdecnich ¢i
mozkovych ptihod. Z tohoto Uhlu po-
hledu si nedokdzu predstavit, kolik lidf
tu muselo nechat Zivot pfi jeji stavbé...

www.e-sommelier.cz /0
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HROBKY
DYNASTIE MING

Komplex tfinacti hrobek cisar( dy-
nastie Ming v urodném udoli Cchang-
-pching plném ovocnych sadl mezi
Dra¢imi a Tygfimi horami je dalSim
mistem, které rozhodné stoji za na-
vstévu. Udoli lezi na piimce, pocinajici
na jizni strané Namesti nebeského klidu
v Pekingu, pokracujici pfimo na sever
sttedem Zakazaného mésta a koncici
pravé zde v misté posledniho odpocin-
ku cisar(. Zajimavosti je, Ze kolem této
osy byl vybudovan i olympijsky komplex
pro Olympijské hry 2008.

Hrobky jsou od roku 2000 zafa-
zeny na Seznam svétového dédictvi
UNESCO. Pristupné jsou trvale jen dvé
- nejznaméjsi hrobka Dingling, kde
byl pochovan cisaf Zhu Yijun Wangli,
a Changling, kde je pochovan teti cisar
dynastie Ming Zhu Di a jeho cisafovna
Xu. Prilezitostné je mozné prohlédnout

si 0 hrobku Zhaoling cisafe Zhu Zaihou
a jeho tff manzelek.

Nejmalebnéjsi a nejzachovalejsi je asi
Changling, ktery je navic spojeny s fa-
dou poveésti a zvykd, jichz se jako na-
v3tévnici zucastnite i vy. K cesté mlzete
pouZzit sedmikilometrovou Posvécenou
cestu duchd Shéndao (pochopitelné

Bronzova socha cisafe Zhu Di a v okol-
nich vitrinach jeho odévy a koruny - vle-
vo nahore nadherna emailovana se dvé-
ma draky a tremi Fénixy, zde filigransky
tkana zlata z ryziho zlata a perel.

opét vedouci po lince ze Zakazaného
mésta), kterd je upravena do podoby
parkového bulvaru s nékolika pricho-
zimi branami, ktery po obou stranach
v paru strezi velkolepé sochy zvifat —
slond, Iva, velbloudu, koni, bajnych jed-
norozcl qilin, drakd a nakonec témér
u vlastni hrobky cisafskych urednikd.

Ceremonialni Brana pozehngni a milosti

Historickou skutecnosti je, ze prvni
archeologické prlzkumy v roce 1966
skoncily védeckou tragédii — na misto
vykopavek dorazily jednotky Rudych
gard a ziskané historické predméty
v rdmci Cistoty Kulturni revoluce spa-
lily. Spise jako povést pak zni, Ze dal3i
archeologicky prizkum byl pfipraven
v roce 1989, tedy dlouho po Maové
smrti. Hned prvni noc poté, co archeo-
logové nastoupili k praci, prisla prudka
boure a blesk udefil do jedné ze soch,
zdobicich stfechu Ling’en Gate (Brany
pozehnani a milosti) a shodil ji na stan
archeologl. To se pry stalo divodem
pro ukonceni vyzkumu a k rozhodnuti,
Ze v Ciné se nadale budou délat archeo-
logické prazkumy jen v rdmci zachrany
pamatek, nikoli pro vyzkumy samotné.

Rozmérnd ceremonidlni Brédna po-
Zehnani a milosti je nadhernd stavba,
typickd ukdzka urovné a dokonalosti
staré Ciny. Je 31 metrd Sirokd, 14 met-
rd hluboka a 15 metrd vysoka. Slouzila
k obfadlm uctivani cisafe, dnes je v ni
Uchvatné muzeum. Samotna hrobka je
daleko mensi, vstupuje se do ni pravou
chodbou, kterou vystoupite do patra
az k posvatnému nahrobnimu kamenu,
a zpét se soukate chodbou levou.

. V8rime, Ze nahore se clovék dotkne
nebes,” instruuje nas Yoyo. ,Proto by
se cestou ven jiz nemél otacet zpét. Po-
vsimnéte si tamhle na stfeSe brany dvou
drakda. Spi tam drdcek Pi Xiu, zvany
Money dragon. Povést pravi, Ze tenhle

se, draku! Treba se probudi a z tlamy
mu vypadnou néjaké penize. A kdyZ ne,
budou se pry drzet aspor nas!

Tak jsme zadupali, zakficeli — a uvi-
dim, co to udéla s moji penézenkou.
Rozhodné Pi Xiu je oblibenym symbo-
lem feng shui (v plvodnim vyznamu

, UMEn( udrzovat ve spravné rovnovaze

g Jr v hl

Brana Draka a Fénixe, za ni vlastni hrobka

neposlusny drak se jednou tak prezral
na nebeské hostiné, Ze pokadil celou
oblohu. Nefritovy kral oblohy ho po-
trestal tim, Ze mu nechal zartst zadek.
Od té doby ma sice Pi Xiu stale velky
apetit, ale ji jen zlato a penize. Kdyz lidé
dojdou ke brané Draka a Fénixe, zadu-
pou a otresou se, aby ze sebe po na-
vstévé nebes setrasli vSechno Spatné.
Brana ma vysoky prah — vérilo se, Ze zIi
duchové nemaji nohy a nemohou ho
tedy prekrocit. Muzi, zobrazovani jako
draci, prekracuji prah levou nohovu,
Zeny v symbolu Fénixe pravou. Panové,
pozor! Kdybyste prekrocili prah pravou,
narodili byste se v pfistim Zivoté jako
ladyboy!”

PFi prochazeni branou vsichni nahlas
tleskdme a voldme Si-lai-pi-Sju! Probud

V muzeu jsou k vidéni cenné zlaté ,, min-
ce”, malé zlaté ingoty s razbou.
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vodu (shui) a vitr (feng), v rozsireném
vyznamu schopnost dosahovat vyrov-
nanosti a harmonie v Zivoté) pro Stésti,
penize a bohatstvi, je oblibenym suve-
nyrem a spousta Cinand jej nosi na fe-
tizku na krku.

Nedaleko od Cchang-pching je statni
manufaktura proslavena  brousenim
nefritu a jadeitu. Pry délala i olympij-
ské medaile. Jsou tu k vidéni nadherné
kousky za milony; monoliticky ndramek
stoji 15800 jiand, bratru 54000 korun.

Klimatizované skiiné
na vino, doutniky

a dalsi zarizeni pro skladovani
a prezentaci vin od firmy

EuroCave®

MIKA CZ, s.r.0., Cernovicka 2b, 617 00 Brno

Klimatizované skriné na vino a doutniky, regalové systémy
Tel.: 545 234 507 « Fax: 545 234 508 » ww.mika.cz ¢ e-mail: info@mika.cz
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NAMESTI TIANANMEN
A ZAKAZANE MESTO

Svym rozmérem 440.000 m? je na-
mésti Tian-an-men Sestym nejvétsim
na svété — ale z predchozich péti jsou
tfi také v Cin&. Na plochu je stejné vel-
ké, jako Vatikan. Od brany Nebeské-
ho klidu na severu k bréané Spravného
svétla na jihu méri 880 metrd, na sitku
ma rovnych 500. Po stranach jej lemuji
budovy symbolické pro Cinu - Velka sif
lidu, tedy sidlo ¢inského parlamentu,
Mauzoleum Mao Ce-tunga, Narodni
muzeum c¢inské historie a uprostied se
ty¢i 38 metrd vysoky Pamatnik lidovych
hrdin(.

V davné historii bylo ndmésti sidlem
cisarskych urednikd.

Je centrem Pekingu i Ciny a Cifiané
Vefi, Zze i centrem svéta.

Tady vyhlasil 1. fijna 1949 Mao Ce-
-tung Cinskou lidovou republiku, tady
probihaly masové manifestace béhem
Kulturni revoluce a toto misto si svét
pfipomind kvali nasilnému potlaceni li-
dovych demonstraci armddou v noci ze

3. na 4. Cervna 1989. Brzo rano tu cvici
vojenské jednotky (tehdy neni dobré tu
demonstrativné fotit), ale pres den se tu
jen potuluji turisté. Na severnim okra-
ji probihaji bezpecnostni kontroly jako
pfed Prazskym Hradem a po zkontrolo-
vani detek¢nim ramem se muUZzete zafa-

S Maovym portrétem na Brané nebeského klidu se foti kazdy - stafi, mladi, Ciriané
i cizinci. Obraz, malovany olejovymi barvami na sklolamindtovém podkladu, je 6 me-
tri vysoky a 4,6 metru siroky. V roce 1949 po vyhlaseni Cinské lidové republiky na-
hradil na stejném misté podobny obraz, z néjz zhlizel na néamésti Tiananmen genera-
lissimus Cankajsek, vojak a nacionalisticky politik, vidce Narodni strany Kuomintang
a prezident Cinské republiky. Mao Ce-tungdv portét vystfidal na néjakou dobu jen
StalinGv na znameni smutku s jeho umrtim v roce 1953. Za bezméla 70 let se o obraz
starali Ctyri mistri velkoploSnych maleb;, Wang Guodong proslul tim, Ze na portrét
zapomnél namalovat jedno ucho. Byl nucen uchylit se do exilu, ale po dvou letech byl
povoldn zpét a o obraz se staral az do Maovy smrti. Tehdy se rozhod! odejit na odpo-
Cinek. Od té doby prevzal jeho praci jeho Zék Ge Xiaoguang. KaZzdorocné zhotovuje
nové puldruhatunové dilo podle schvdleného Maova portrétu ¢.4 z roku 1964. To
v predvecer statniho svatku v noci z posledniho zari na 1. fijna nahradi minulou verzi.
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dit do fronty na prohlidku Zakazaného
mésta.

Mdzete si vybrat — bud si koupite
vstupenku za 60 jiant a mUzete si tak
vystat i vSechny dalsi fronty do pavilond,
nebo si nekoupite nic a projdete viech-
ny vnéj3i prostory a za tfi juany vstoupi-
te do 0dzy klidu v zahradé Zhongshang
Park, kde tiSe hraje hudba ze skrytych
reproduktord a misi se s ni hlasity zpév
ptakd. Dlouho jsem si myslel, Ze vychazi
také z reproduktord, ale pak pfisel dél-
nik z bruskou obruSovat rez z kandela-
brd a v tu chvili byly ptaci hlasy pry¢ —
hudba ale zUstala.

Za dvé-tfi hodiny mate tuhle nejvétsi
turistickou atrakci, zapsanou od roku
1987 do sezamu pamatek UNESCO,
za sebou. Z vlastni zkusenosti prohlasu-
ji, Ze to staci, a dodadvam: Budte u bran
Zakazaného mésta co nejdfive! Otevie-
no je kazdy den od 8.30 do 16.30, ale
za den se branou Nebeského klidu veva-
I dovnitr az 100 tisic navstévnikl — re-
kord padl béhem Narodniho dne v roce
2010, kdy jich sem pfislo 121.000. Za-
kazané mésto je veliké a spolykd spous-
tu lidi, takovéhle cislo je ale preci jen
prilis velké. Je to ndpor na historickou
pamatku i na vase nervy. Schyluje se
k tomu, Ze vstup do Zakazaného mésta
zacnou Ufady regulovat povinnou rezer-
vaci na internetu.

Zakdzané mésto je pry nejvétsim své-
tovym komplexem drevénych staveb —
na jeho budovani se udajné podilel az
milion délnikd. Stavba, zapocatd roku
1407, trvala pouhych 14 let!

Zakazané mésto bylo sidlem 24 cisard
dynastii Ming a Cching. Vyjma cisafské
rodiny, vysokych dUstojnik( a nejvyssich
Urednikd FiSe byl vstup do mésta oprav-

du zakazan, jak doklada dodnes jméno
sideInfho mésta. To ale neznamens,
Ze by uvnitf bylo pusto a liduprazdno!
O pohodli cisafské rodiny se staraly za-
stupy sluzebnictva, eunuchd a konku-
bin; kdo ale jednou vstoupil, jiz nevy3el.

Vy vyjdete, ale je dobré o tom néco
veédét.

Do komplexu nelze nynf vstoupit jinu-
dy, nez jizni branou Nebeského klidu,
ale stejnou cestou se vam uz nepodafi
vyjit, ani kdybyste uvniti pobyli jen mi-
nutku. Musite pokracovat skrze Pole-
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dni branu a branu Nejvy3si harmonie
na ohromné nddvofi, které ma pojmout
az sto tisic lidi — ale i zZlomek tohoto po-
¢tu uz na Evropana pusobi depresivné.
Po levé strané jsou muzejni expozice,
po pravé neustdle cvici ,hradni straz”.
Pfed vami jsou palace Dokonalé har-
monie, Zachovani harmonie a Nejvy3si
harmonie - po vice nez pul tisicileti nej-
vy3si budova Pekingu, kterou nesméla
prevySovat zadna jina stavba ani strom.
Az Kulturni revoluce prikazala stavét
do vysky bez ohledu na cisafsky vynos
a dnedni mrakodrapy jen Utrpné zhlizeji
na paldce Zakdzaného mésta.

Do nich muzete vstoupit jen se vstu-
penkou, stejné jako siné Nejvyssi har-
monie, brany Nebeské cistoty a palace
Pozemského klidu. Pred Palaci harmo-
nie ale také muzete projit z nadvori
vychodni ¢i zdpadni branou Prosperity
a kolem vodnich pfikopl se vydat pés-
ky nebo elektrobuskem k vychodnimu
nebo zdpadnimu bo¢nimu vychodu. Se-

Tewa cista: Covg

verni vychod branou BoZské udatnosti
je uzavren.

PovSimnéte si, ze vodni prikop za vy-
sokou purpurovou zdi neslouzil jen bez-
pecnosti a rozptyleni vazenych obyvatel
Zakazaného mésta, ale také jako pozar-
ni zdsobdrna vody. Ostatné pred jed-
notlivymi paldci stoji dodnes rozmérné
cisterny na vodu pro pfipad pozaru. Oh-
nisté pod nimi slouzi k tomu, aby voda
v nddobach pres zimu nezamrzla. | tak
se v minulosti stalo, ze nékteré budovy
shofely. VZdy byly nahrazeny jinymi, aby
zGstalo zachovdno magické cislo 9999
mistnosti paldcového mésta. Nikdy ale
nebyla znicena stavba obnovena — vzdy
vznikla novd, sméfujici k budoucnosti.

Zakdzané meésto je strezeno, jako jiné
podobné pamdtky ve svété. Na co ale
ma hlidka u vysoké kamenné zdi mini-
maxy a plastové Stity? Chvili mi trvalo,
neZ mne napadlo, Ze to mohou byt ta-
kova mala priruc¢ni vodni délicka.
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LETNI PALAC

Podle mého nazoru nejkrasnéjsi ob-
last Pekingu. Lezi asi 15 kilometrd
od centra.

Je to komplex zahrad a paldcd ko-
lem uméle vytvofeného jezera Kchun-
-ming s fadou ostravkd, propojenych
se bfehem malebnymi mosty. Ty ostat-
né preklenuji i umélé zélivy jezera.
Od 3Sestnactého stoleti slouzil jako let-
ni sidlo vladnoucich dynastii. PFiblizné
dnesni podobu mu vtiskl cisaf Qianlong
koncem 18. stoleti, tu skute¢né soucas-
nou ale az ,Dragon Lady”, cisafovna
historie. Ta pfestavéla Letni paldc hned
dvakrat - v roce 1860 po poboreni fran-
couzskymi a anglickymi jednotkami,
a v roce 1902 poté, co jej vyplenilo Bo-
xerské povstani.

Cisafovna Dowager Cixi byla pu-
vodné konkubinou cisafe Xianfenga,
jemuz porodila syna. Po cisafové smrti
se ji podafilo prosadit svého pétileté-
ho syna na cisarsky triin a stat se jeho
regentkou. Mlady cisaf ale umird v 19
letech, aniz se mu kdy podafilo vyma-
nit se z podru¢i své matky, kterd byla
skute¢nou vladkyni. Za dalSiho cisare
pak byl vybran Caj-tchien, kterému byly
v té dobé pouhé ctyfi roky. Vldda Cixi
skrytd za regentstvi tak pokracovala dal
a podrzela si ji, i kdyZ se Caj-tchien stal
formalné cisafem. Fakticky viadla Ciné
pokrokové a tvrdé 47 let od roku 1861
az do své smrti v roce 1908.

Je ji pficitan vyznamny podil na padu
dynastie Qing.

Traduje se, Ze nikdy nepouZila stejné
ponoZzky, které ménila kazdou hodinu.
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O jeji toaletu se staralo 60 sluzeb-
nych.

Traduje se také, ze opravy Letniho
paldce financovala z penéz, urcenych
na rekonstrukci ndmotnictva. Jinymi
slovy — pfesmérovala tficet miliond stfi-
brnych taeld na Upravu svého sidla. Po-
kud je to pravda, zlstala po ni alespor
jedna lod — mramorova. Ani to ale neni
az tak UpIné pravda. Drevéna lod' je
postavena na pylonech, nemuze plout
a za jeji mramorovy vzhled mdze benat-
sky Stuk, plvodné italskd Stukatérska
technika, jejimz vysledkem je dokonala
imitace mramoru vcéetné jeho vlastnos-
ti — tedy hladkého povrchu, snadné
omyvatelnosti a dlouhé Zivotnosti. Cixi
ji nechala postavit u vychodniho brehu
jezera jako bohaté vyzdobeny stylovy le-
tohradek. Z jeji , paluby” pry rdda pozo-
rovala za ténd hudby dvoji zépad slun-
ce, prvni nad linii kopcd, druhy v odrazu
na vodni hladiné.

Na bezmala 300 hektarech komplexu
Letniho paldce se mUzeme obdivovat
fadé unikatnich staveb pdvabnych jmen
— divadlu v Zahradé ctnosti a harmonie,

buddhistické viné, Mostu sedmnac-
ti obloukd nebo palaci Milosrdenstvi
a dlouhého Zivota, kde zUstal zachovan
i cisafovnin trdn.

Ze zdejSi harmonické symbidzy pfi-
rody a vytvor( ¢lovéka ¢isi klid a vzne-
Senost, a ¢lovéku tak vytanou na mysli
i posledni dny cisafovnina Zivota, které
nevédomky vsichni zndme: Jen nékolik
dnl po smrti loutkového cisafe Caj-
-tchiena, jehoZ veSkera rozhodnuti
i Zivot pevné fidila, ustanovila 14. listo-
padu 1908 cisafem ani ne dvouletého
prince Puyiho, ktery se tak stal cisafem
Pchu Prvnim, zvanym Sian-tchung. Den
na to pak zemfela.

Puyi byl viibec posledni ¢insky cisaf.
O jeho Zivoté natocil Bernardo Bertolu-
cci stejnojmenny Zivotopisny velkofilm,
ktery ziskal celkem 9 Oskard. A ten zna-
me vsichni...

Letni palac Draci lady nabizi pohledy
na krasné scenérie i pozoruhodné stav-
by. Nahore mramorovy most Sedmnacti
obloukd, dole drevéna Mramorova lod.

Tewa cista: Covg

OBCHODNI OBLAST
WANGFUJING

Peking je vedle kultury pochopitel-
né predevsim vyznamnym obchodnim
méstem. Jezdi sem nakupovat celd
Cina - velkoobchodné i maloobchod-
né. V minulosti bylo v Pekingu nékolik
slavnych trzist, kde se dalo koupit coko-
liv, at legdlniho nebo ne. S pfipravami
na olympiddu trzisté prakticky zmizela
(aniz to zaznamenaly tisténé turistické
pravodce) a tfeba slavny Silk Market
nahradil obchodni ddm stylu shop-in-
-shop, kam se pOvodni trhovci presté-
hovali. ,Po neddvné druhé rekonstrukci
se ceny zvedly tak, Ze se tam uZ nevy-
plati jezdit,” informovala mne Yoyo.

A kde se tedy setkdm s pravym ¢in-
skym trhem? Chci vidét aspon prosla-
veny Night Food Market, vyhlaseny jako
nekone¢ny pouli¢ni festival kucharské
dovednosti a inspirace.
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LJdi do Wangfujing,” poradila mi
Yoyo. ,Department Store je stale nej-
vétsi obchodni dim ve mésté, po obou
stranach je spousta dalsich obchodnich
domd, uvidi§ nejvétsi prodejny Louis
Vouiton, Prada nebo Chanel na svété.
Urcité je to zajimavé videt, i kdyZ ceny
jsou vysoké. Az pdjdes kolem obchodu
China Mobile, neprehlédni vstup do pa-
saze hned za nim. Vejdi tam a najdes, co
hledas$. Pravy pekingsky trh se vsim, co
si umis predstavit, a kdyZ projde$ skrz,
najdes i ten svij Food Market, ktery se
sem presunul z pavodniho mista. Hod-
né stésti,” poprala mi.

Vse bylo, jak fekla, a navstévu ob-
chodniho distriktu kolem pési zony
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Wangfujing mohu jen doporucit i vam.
Znackové obchody jsou opravdu luxus-
ni a velkolepé. Stejné jako ceny v nich.
Kdyz vstoupite do pasdze, pripadate si
chvili jako v HoleSovické trznici, ale ¢im
hloubéji prochazite nekone¢nym trhem,
tim vice ,¢insky” je. MUZete tu koupit
Maovu Rudou knizku, talif se soucas-
nym prezidentem a jeho manzelkou,
talismany pro Stésti, kameny, obleceni,
cukrovinky, Sperky, suvenyry... a nako-
nec dojdete i do Food Marketu, kde se
nechate omamit vani ze stankl pfipra-
vujicich pokrmy, o nichZ se vam nikdy
ani nesnilo. Ale ty najdete z druhé stra-
ny ¢asopisu.

Opravdu se divim, Ze Cina je3té nepro-
slula jako cil sexualni turistiky. Kdyz mne
dvé teenky ve Wuhai oslovily ldmanou
angli¢tinou ,, You are handsome, do you
like my body?“, myslel jsem si, Ze jen
blbnou, jako my jsme zvonivali na zvon-
ky. Ale kdyz mé za jediny den v Pekingu
oslovilo uz nepochybnou nabidkou Sest
Zen - na cervené u prechodu, na trhu,
nebo jen tak na ulici, padly vsechny
pochybnosti. Korunu tomu dala proda-
vacka v pékném obchodég, jiz jsem platil
za suvenyry. , Nechcete jesté néco? Tre-
ba mé?” Tohle nebyla prostituce z po-
volani, ale Sance, jak si prilepsit.

CINA MYMA OCIMA

| mé je ndpadné, jak casto se dnes
mluvi o Ciné jak u nés, tak v celém své-
t&. Cinsky zakaznik je povazovén za 7a-
douciho partnera, protoZe ¢insky trh je
bezedny a relativné bohaty.

Sam jsem se presvédcil o tom, jak
dobra jsou cinska vina, a mohu podat
zodpovédnou zpravu, Ze v nejblizsich
letech jeSté c¢inskd vina za dampingo-
vé ceny Evropu nezaplavi. Dalsi zprava
je o tom, ze schopny Cesky sklepmistr
se znalosti angli¢tiny a ochotou naucit
se aspon trochu ¢insky by tu nasel sku-
tecny zlaty dal — volani po kvalifikova-
nych odbornicich je tu slySet na kaz-
dém kroku. Rad mu poskytnu kontakt!
Kde je obchod Maserati, Aston Martin
nebo Porsche bych mu po néjaké dobé
ochotné ukazal také! Je to jen kousek
od Wangfujing!

Cina je atraktivnim turistickym cilem.

Cestovani v Ciné je takové, jako Cina celd — od levitujicich maglevi po drevény vozik

taZeny oslikem. Kontroly na letistich jsou velmi striktni, co se bezpecnosti i formalit
tyce. Vyzkousel jsem si to, kdyZ se nékdo preklepl o jedno Cislo pfi vystavovani pa-
lubni vstupenky. To bylo starosti! Nékdy mozna i rychlejsi variantou dopravy na delsi
vzdalenosti jsou vlaky — zejména nejdelsi svétova sit vysokorychlostnich viaki HSR
(High Speed Rail), jezdicich rychlosti 200km za hodinu nebo vyssi. Dnes spojuje 20
tisic kilometr vysokorychlostnich koleji 28 ze 33 cinskych provincii. Linkovy viak
CRH380BL drzel dokonce jeden cas rychlostni rekord 487,3 km/h. A pokud byste
to chtéli jesté rychleji, pouZijte na cestu ze Sanghaje na letisté Pudong rychloviak
Shanghai Maglev Train. 35 kilometr( zdolavd na magnetickém polstari (magnetic
levitation) pravidelné za 7,5 minuty, pricemz dosahuje provozni rychlosti 431 km/h,

rekord je zatim 501 km/h.

Tema crsta: Civg

Letenka do nejvétsich mést se da kou-
pit od néjakych 11 tisic korun a vlastni
pobyt v zemi dokazete pfi rozumném
postupu poridit za nevelké penize. Uvi-
dite jiny svét a ochutnate vyborna jidla,
kterd budou na hony vzdalena predsta-
vé o0 tom, Ze jsou vsechna paliva a zalita
sojovkou.

A véfte nebo nevéfte — lidé v Ciné
se mi zdali spokojeni. Ptal jsem na to
i Bruna, ktery tu zije Sest let, i svého
kamarada Lukase Havlitka z Miro3ovic,
ktery v Ciné Zije, tlumo¢i a obchoduje
uz jednou zminénych dvacet let. Oba
mi potvrdili, Ze auta tu nejsou na pfi-
dél. Ze i bytd je mimo velké aglomerace
dostatek a jsou (na rozdil od Pekingu,
Sanghaje nebo Hong Kongu) levné. Ze
vycestovat do svéta muze, kdo chce.
Jen na to i ono musi dokazat vydélat.

Hon za vydélkem, za penézi, se pro
Cifany stal jedingym nabozenstvim a fi-
lozofii, v3e ostatni jde stranou. Komu-
nisticka strana je prosté vladnouci stra-
na. Jejimi cleny jsou vsichni miliardafi
v zemi. Lidova republika neznamen4, ze
se stat socialisticky postara o kazdého
jednotlivce, kdyZ chce jit studovat nebo
kdyZ si zlomi nohu. V3e je postaveno

na obchodni bazi, okofenéné jesté vy-
chodni korupci. Pragmaticka spokoje-
nost naroda kon¢i az tam, kde narazi
na existencnf limity — nastane neuznany
pracovni Uraz, ztrdta zaméstnani, dité
jim prejede vlivny podnikatel, kterého
soud rychle osvobodi, 3kole je tfeba
zaplatit pfemrsténou castku za skolni
uniformu, protoze pan feditel se $abnul
s majitelem textilky.

Cina stoji za navstévu.

| kdyby to mélo byt jen jednou. &
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